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Fry-top Elétrico Duplo, Placa Mista Cromodura 600x510 mm, Bancada

Informacoes do Produto

SKU: MS1170.220.016 Modelo: FTEM T660 CRD
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 55 kg

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS
Modelo FTEM T660 CRD
Energia Elétrico, Gas
Largura (mm) 600-1000 mm

Linha 550, 600, 700, 900



Descricao Resumida

Fry-top elétrico duplo com placa mista cromodura de 600x510 mm, ideal para cozinhas

profissionais. Distribuicdo de calor uniforme e eficiente.

Descricao Completa

fry-top elétrico duplo — Grelhador Elétrico Profissional — Principais Vantagens

O fry-top elétrico duplo com placa mista cromodura de 600x510 mm foi concebido para responder as
exigéncias mais rigorosas de cozinhas profissionais e restauracdo rapida. Este equipamento de
confecao robusto, com a sua estrutura em acgo inoxidavel e placa de grande espessura, assegura
uma distribuicdo de calor uniforme e fiavel, ideal para preparar uma vasta gama de pratos, desde
carnes a vegetais, com eficiéncia e qualidade.

A versatilidade da placa mista e a precisédo do controlo de temperatura permitem adaptar o aparelho
a diversas necessidades culinarias, resultando em desempenho superior e resultados consistentes.
A manutencdo e a limpeza séo facilitadas pela gaveta de residuos em aco inoxidavel, contribuindo
para um ambiente de trabalho mais higiénico e produtivo. E uma solucdo que otimiza o espaco da
sua bancada de trabalho.

Aplicagcbes Profissionais

Este fogao elétrico é a escolha ideal para estabelecimentos que procuram um aparelho de cozedura
de alto desempenho e durabilidade. Cozinhas de restaurantes, hotéis e pastelarias, beneficiardo da
capacidade de confecdo simultanea e precisa proporcionada pelo seu design duplo e controles
individuais. A robustez da sua construcao assegura uma longa vida Gtil mesmo sob uso intensivo.

A placa de grelhar é perfeita para preparar hamburgueres, bifes, ovos e legumes, garantindo que
cada item seja cozinhado na perfeicdo. Com um consumo energético otimizado e fécil integracdo em
qualquer linha de confecéo profissional, este equipamento de cozinha representa um investimento
inteligente para elevar o padrao da sua oferta gastronémica.

Caracteristicas Técnicas
Tipo de Equipamento Fry-top elétrico duplo

Tipo de Placa Mista, cromodura

Dimensdes da Placa 600x510 mm



Dimensdes (LPA) 600x600x270/480 mm

Poténcia 7.5 kW

Alimentacéo Elétrica 400V/3/50 Hz

Peso 55 kg

Material da Estrutura Aco inoxidavel

Resisténcias Elétricas blindadas em aco inox "incoloy"
Controlo de Temperatura Regulavel

Indicadores Luminosos Funcionamento e temperatura

Gaveta de Residuos Aco inoxidavel

Perguntas Frequentes

Qual a durabilidade da placa cromodura?
A placa cromodura é conhecida pela sua elevada resisténcia a riscos e corrosao, garantindo uma
vida util prolongada mesmo em ambientes de utilizacdo intensiva, otimizando o seu investimento.

Este fry-top é adequado para quais tipos de alimentos?
Gracas a sua placa mista, é ideal para uma ampla variedade de alimentos, desde carnes e peixes
até legumes e ovos, permitindo uma confecao versatil e eficiente na sua operacao.

Como é realizada a limpeza deste equipamento?

A estrutura em aco inoxidavel e a gaveta de residuos amovivel facilitam a limpeza diaria,
assegurando a maxima higiene e conformidade com as normas alimentares, poupando tempo a sua
equipa.

E facil de instalar e integrar na minha cozinha?

Sim, o design compacto e as especificacbes de alimentacdo elétrica padrdo permitem uma
instalacdo simples e uma integracdo harmoniosa em diversas configuragbes de cozinhas
profissionais existentes.

Qual o sistema de seguranca do equipamento?

O aparelho inclui indicadores luminosos de funcionamento e temperatura, que auxiliam na
monitorizagcdo e no controlo preciso, garantindo uma operagdo segura e eficaz em todas as
utilizacdes.



