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Fogao Industrial a Gas 4 Queimadores ¢/ Forno a Gas 600mm

Informacoes do Produto

SKU: MS1171.220.007 Modelo: FAGFG M660
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 60 kg Dimensdges: 600 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS
Modelo FAGFG M660
Energia Elétrico, Gas
Instalacéo De Chéo

Linha 550, 600, 900



N° de Queimadores 4

Tipo Fogao

Descricao Resumida

Fogao industrial a gas com 4 queimadores e forno multifuncdes, ideal para cozinhas

profissionais. Estrutura robusta em aco inox, facil de limpar e seguro.

Descricao Completa

Confecéo Profissional — Principais Vantagens

Este fogao profissional a gas, com quatro queimadores e forno multifungdes a gas, € a solucao ideal
para cozinhas de restauracdo que procuram fiabilidade e desempenho eficaz. Concebido com uma
robusta estrutura em acgo inoxidavel e manipulos ergonémicos com protecao antirresiduos, oferece
durabilidade e facilidade de limpeza. A sua performance garante uma experiéncia culinaria superior,
combinando a precisao do gas com a versatilidade de um forno e grelhador integrados.

Aplicagcbes Profissionais

Perfeito para cozinhas de restaurantes, hotéis e estabelecimentos de restauracao de médio e grande
porte, este equipamento é ideal para a confecdo de uma vasta gama de pratos, desde sopas e
guisados nos queimadores, a assados e pratos gratinados no forno. A sua construcdo em aco
inoxidavel e a presenca de valvulas de seguranga para interrupcao automatica do gas garantem um
funcionamento seguro e higiénico, requisitos essenciais em qualquer ambiente profissional.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LCA) 600x600x850/960 mm
Queimadores 2x 2.7 KW + 2x 3.15 kW
Poténcia Total 13.7 kW

Consumo Gas (G20) 1.45 m3/h



Caracteristica Detalhe

Consumo Gas (G30/31) 1080/ 1064 g/h

Dimenséo do Forno 460x420%x320 mm

Peso 60 kg

Estrutura Aco inoxidavel

lluminagédo Interna Sim

Porta do Forno Vidro duplo temperado

Valvula de Seguranca Sim (para queimadores)
Manipulos Erogondmicos com anel de protecao antirresiduos
Grelhas Aco cromado (facilmente lavavel)
Zona de Trabalho Estampada

Poténcia do Forno 2 kw

Poténcia do Grill 1.8 kW (230V)

Ignicéo do Forno Isqueiro

Perguntas Frequentes

P: Qual o tipo de gas compativel com este fogdo?

R: Este fogao opera com gas natural (G20) e gas engarrafado (G30/31), oferecendo flexibilidade na
instalacdo em diferentes cozinhas profissionais. Verifique sempre as especificacdes para a
configuragdo correta.

P: O forno possui controlo de temperatura independente dos queimadores?

R: Sim, o forno multifuncbes a gas dispde de controlo proprio com as suas especificacbes de
poténcia de 2 kW, e um grelhador elétrico de 1.8 kW, permitindo a utilizacdo simultanea e
independente das zonas de cozedura.

P: As grelhas dos queimadores séo faceis de limpar?
R: As grelhas séo fabricadas em aco cromado, um material que facilita a remocao de residuos e a
limpeza diaria, otimizando assim o processo de manutencao na sua cozinha.

P: Este equipamento é adequado para cozinhas com espacgo limitado?
R: Com dimensdes de 600x600x850/960 mm, este fogdo é considerado uma opcédo compacta dentro
da linha profissional, ideal para cozinhas que necessitam otimizar o espagco sem comprometer a



capacidade de confecéo.

P: Quais as vantagens da estrutura em acgo inoxidavel?

R: A estrutura em aco inoxidavel confere ao fogdo uma elevada resisténcia a corroséo, durabilidade
e facilidade de higienizacdo, caracteristicas cruciais para cumprir as normas de seguranca alimentar
em cozinhas com uso intensivo.



