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Fogdao Industrial a Gas de Bancada 4 Queimadores 600 mm

Informacoes do Produto

SKU: MS1171.220.005 Modelo: FAG T660
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 30 kg Dimensdges: 600 x 600 x 270 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS
Modelo FAG T660
Energia Elétrico, Gas
Instalacéo De Bancada

Linha 550, 600, 900



N° de Queimadores 4

Tipo Fogao

Descricao Resumida

Fogdo industrial a gas de bancada com 4 queimadores, ideal para cozinhas

profissionais e restauracao rapida. Estrutura em inox, alta poténcia e seguranca.

Descricao Completa

Fogédo a Gas Industrial — Principais Vantagens

Concebido para restaurantes e cozinhas profissionais, este fogdo industrial a gas combina
durabilidade e eficiéncia num design compacto de bancada. A sua estrutura robusta em aco
inoxidavel assegura uma longa vida util e facil manutencdo, pontos cruciais num ambiente de alta
demanda.

Integra quatro queimadores potentes, cada um equipado com isqueiro e uma valvula de seguranca
gue interrompe automaticamente o fornecimento de gads em caso de anomalia, garantindo a maxima
seguranca operacional. Os manipulos ergonémicos foram concebidos com um anel de protecdo anti-
residuos, facilitando a limpeza e prevenindo acumulacdes de sujidade. Adicionalmente, as grelhas
em aco cromado sao facilmente lavaveis e a zona de trabalho estampada permite uma manipulacéo
coémoda dos utensilios de cozinha.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento de confecédo € ideal para operacdes de cozinha em espacos reduzidos, como
snack-bares, cafés, ou cozinhas de apoio em hotéis. A sua versatilidade permite preparar uma vasta
gama de pratos, desde frituras rapidas a cozinhados mais elaborados. A mesa de trabalho facilita a
organizacdo e o fluxo de trabalho, tornando-o um elemento indispensavel para qualquer chef ou
cozinheiro que procure uma solucao fiavel e de alto desempenho.

A adaptabilidade deste fogdo de bancada torna-o uma excelente escolha para a confe¢cdo em linhas
de servico de alta intensidade, onde a rapidez e a seguranca sao prioritarias. O consumo otimizado
de gés garante uma operagado econdmica, sendo uma vantagem competitiva para o seu negécio.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica

Tipo de Equipamento

NUmero de Queimadores

Dimensdes (LCA)

Poténcia Queimadores

Poténcia Total

Consumo de Gas (G20)

Consumo de Gas (G30/31)

Peso

Estrutura

Sistemas de Seguranca

Grelhas

Detalhe

Fogado a Gas de Bancada
4

600x600x270/480 mm

2x 2.7 kW + 2x 3.15 kW
11.7 kW

1.238 m3/h

922 /910 g/h

30 kg

Aco Inoxidavel

Valvula de seguranca para interrupcao de gas

Aco Cromado

Perguntas Frequentes

P: Este fogéo € adequado para que tipo de estabelecimento?
R: Este fogdo é particularmente adequado para cozinhas profissionais, como restaurantes, snack-
bares e hotéis, que necessitam de um equipamento robusto e eficiente com um design compacto.

P: Qual é o material de fabrico da estrutura?

R: A estrutura deste fogdo é fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, o que lhe confere
durabilidade e resisténcia contra a corrosao, assegurando uma vida Util prolongada em ambientes de
cozinha intensos.

P: Como é garantida a seguranca no uso do gas?

R: Cada queimador esta equipado com um isqueiro para um acendimento pratico e uma valvula de
seguranca que interrompe automaticamente o fornecimento de gas, prevenindo fugas em caso de
falha da chama.

P: As grelhas sao faceis de limpar?

R: Sim, as grelhas séo feitas de aco cromado e foram concebidas para serem facilmente removiveis
e lavaveis, permitindo uma higiene rapida e eficaz apds cada utilizacéo, vital para conformidade com
as normas sanitarias.

P: Posso instalar este fogdo numa bancada existente?
R: Sim, este modelo é um fogdo de bancada e é ideal para integracdo em cozinhas com espaco
limitado, podendo ser colocado diretamente sobre uma bancada de trabalho, otimizando o seu



arranjo de cozinha.



