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Fritadeira Elétrica Dupla 10+10L de Bancada

Informacoes do Produto

SKU: MS2.0.092.3000 Modelo: FF15+15 TR V20

Marca: Fiamma EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Fiamma

Modelo FF15+15 TR V20
Capacidade (L) 7-10L

Energia Elétrico
Instalac&o De Bancada

Tipo Fritadeira



Descricao Resumida

Fritadeira elétrica dupla de bancada de 10+10 litros. Ideal para cozinhas profissionais,

garantindo eficiéncia, seguranca e facil limpeza.

Descricao Completa

Fritadeira Elétrica Industrial — Fritadeira Dupla — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais, esta fritadeira industrial de bancada oferece uma solucéo
robusta e eficiente para a preparacéo de grandes volumes de alimentos fritos. A sua construcdo em
aco inoxidavel garante durabilidade e facilidade de manutencdo, essenciais num ambiente de
restauragdo exigente. O design inteligente com duas cubas de 10 litros cada, permite fritar diferentes
tipos de alimentos em simultaneo, otimizando o fluxo de trabalho na sua cozinha. A funcionalidade
de zona fria em cada cuba prolonga significativamente a vida atil do 6leo, resultando em menor

CONsSumMo e maior economia operacional.

A seguranca € uma prioridade, por isso este equipamento de confecdo integra um termdstato de
seguranca com rearme manual e um sistema de protecdo total. O cabecote amovivel simplifica a
limpeza diaria, um fator crucial para manter os padrdes de higiene. Além disso, a torneira de
drenagem com dispositivo de seguranca facilita a remocdo do éleo usado, tornando o processo
rapido e seguro para a sua equipa.

AplicacOes Profissionais

Esta poderosa fritadeira de dupla cuba é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde
restaurantes e cafés a snack-bares e hotéis. E perfeita para cozinhar batatas fritas, rissois, pastéis
de bacalhau e outros petiscos, garantindo sempre resultados crocantes e dourados. A sua
capacidade de resposta a picos de procura faz dela um investimento inteligente para qualquer
negocio que necessite de agilidade e volume na fritura diaria. Com a sua construcdo sélida e
funcionalidades de seguranca, é uma adicao valiosa a qualquer cozinha com ritmo acelerado.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Dimens6es (LPA) 653x500x415 mm

Gama de Temperatura 50-180°C



Capacidade das Cubas 2 x 10 litros

Material da Estrutura Aco inoxidavel

Cabecote Amovivel para limpeza facil

Zona Fria Sim, para maior vida util do 6leo
Termostato de Seguranca Sim, com rearme manual

Drenagem de Oleo Torneira com dispositivo de seguranca
Protecéo das Resisténcias Aco inoxidavel

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade total de 6leo desta fritadeira?
Este equipamento possui duas cubas separadas, cada uma com uma capacidade de 10 litros,
totalizando 20 litros de dleo, ideal para frituras simultaneas.

E facil limpar esta fritadeira industrial?
Sim, o design inclui um cabecote amovivel, o que significa que pode remover facilmente a parte
superior para uma limpeza rapida e conveniente das cubas.

Quais os beneficios da zona fria na cuba?
A "zona fria" existente no fundo das cubas ajuda a evitar que os residuos alimentares queimem e se
misturem com o 6leo, prolongando significativamente a sua qualidade e tempo de utilizag&o.

Este equipamento tem algum sistema de seguranca?

Sim, a fritadeira estd equipada com um terméstato regulavel, um terméstato de seguranca com
rearme manual e um sistema de protecdo de resisténcias em aco inoxidavel, garantindo um
funcionamento seguro.

Para que tipo de estabelecimentos esta fritadeira € mais indicada?

Esta fritadeira elétrica de bancada é altamente recomendada para restaurantes, cafetarias, snack-
bares, estabelecimentos de restauracéo rapida e qualquer cozinha profissional que exija eficiéncia e
durabilidade na confecao de produtos fritos.



