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Cortadora de Carnes Frias Elétrica @ 350 mm | Linha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: 6559 Modelo: Mondial 350

Marca: Rheninghaus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Rheninghaus
Modelo Mondial 350
Diametro 31-40 cm
Energia Elétrico
Instalac&o De Bancada

Tipo Cortadora



Material Aluminio

Poténcia Até 3 kw

Descricao Resumida

Cortadora de carnes frias elétrica profissional de @ 350 mm para delicatessens,
supermercados e grandes cozinhas. Estrutura robusta em aluminio anodizado para

cortes precisos.

Descricao Completa

Cortadora de Carnes Frias — Principais Vantagens

Concebida para a exceléncia em charcutarias, grandes cozinhas e supermercados, esta cortadora de
carnes frias (também conhecida como fiambreira ou slicer) destaca-se pela sua robustez e eficiéncia.
A sua estrutura em liga especial de aluminio anodizado e anticorrosivo garante durabilidade e um
desempenho constante, mesmo em ambientes de utilizacdo intensiva. O seu design ergonémico

facilita a limpeza e manutencgédo, essencial para o cumprimento das normas de higiene.

Equipada com um motor potente e silencioso, proporciona um corte preciso e uniforme de até 30 mm
de espessura, 0 que otimiza a preparacdo de diversas variedades de carnes e enchidos. A
transmissdo por correia “multygrip” assegura uma operacao fiavel e um minimo de vibragédo. Esta
maquina € uma mais-valia incontestavel para qualquer negocio que procure otimizar a preparacao de
alimentos, garantindo cortes perfeitos e consistentes.

Aplicacodes

Esta cortadora de carnes frias é a solugdo ideal para uma vasta gama de estabelecimentos
profissionais. E perfeitamente adequada para charcutarias que necessitam de fatiar diferentes tipos
de carnes e enchidos com precisdo e rapidez. Em supermercados, facilita a preparacéo de produtos
frescos para o balcdo, garantindo uma apresentagcdo consistente e atraente. Grandes cozinhas de
hotéis, restaurantes e cantinas beneficiam da sua capacidade de processamento eficiente,
acelerando as operacdes de fatiacdo e otimizando o fluxo de trabalho.

Especificagcbes Técnicas



Caracteristica

Dimensdes (LPA)

Dimenséo base (LPA)

Diametro da lamina

Capacidade de corte

Poténcia

Alimentacéo elétrica

Peso

Espessura de corte

Material

Transmissao

Detalhe

540x700x500 mm

360x540 mm

@ 350 mm

290x190 mm / @ 225 mm

0.27 kW /0.37 HP

230V/1/50 Hz

33 kg

Até 30 mm

Liga de aluminio anodizado e anticorrosivo

Correia “multygrip”



