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Descascador de Batata Industrial 30 kg Monofasico

Informacoes do Produto

SKU: MS0703.10.031 Modelo: PI-30 MN
Marca: Sammic EAN: N/D
Peso: 30 kg Dimensdes: 622 x 760 x 1002 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo PI-30 MN
Capacidade (kg) 21-40 kg
Tenséo 230V Monoféasico

Tipo Descascador



Descricao Resumida

Descascador industrial de batatas em aco inoxidavel com capacidade para 30 kg, motor

otimizado para eficiéncia em cozinhas profissionais. Monofasico.

Descricao Completa

Descascador de batata industrial 30kg — Descascador Profissional — Principais
Vantagens

Concebido para ambientes de restauracdo e hotelaria exigentes, este equipamento de descascar
batatas oferece fiabilidade e durabilidade excecionais. A sua robustez, aliada ao design funcional,
garante uma preparacdo eficiente de grandes volumes, otimizando o fluxo de trabalho na sua
cozinha profissional. A facilidade de limpeza e a seguranca operacional foram prioridades no seu
desenvolvimento, tornando-o um aliado indispensavel para um servigco de exceléncia.

AplicacBes Profissionais

Este aparelho é ideal para cozinhas de grande dimensao, refeitérios, hotéis, e empresas de catering
gue necessitam de processar grandes quantidades de batatas de forma rapida e higiénica. A sua
capacidade de 30 kg e a operacdo eficiente permitem poupar tempo e mao de obra, contribuindo
para uma maior produtividade e controlo de custos. Prepare as suas batatas de forma consistente
para guarni¢cdes, purés ou batatas fritas com este poderoso auxiliador.

Caracteristicas Técnicas

Estrutura Aco inoxidavel

Revolvedores , .
_ Abrasivo de carboneto de silicio (aprovado NSF)
Laterais

) Aluminio com abrasivo de carboneto de silicio (aprovado NSF),
Prato Abrasivo ) .
facilmente desmontavel

Gestao de Residuos  Auto arrasto de residuos no desaguamento

Eficiéncia o
. Motor otimizado
Energética



Policarbonato transparente, elevavel com fecho e dispositivo de

Tampa

seguranga
Porta Aluminio com fecho hermético e dispositivo de seguranca
Comando Protecao IP65 (contra humidade e salpicos de agua)

Sistema Entrada i i
Anti-retorno, com eletrovalvula (PI-30)

Agua

Contacto Auxiliar Para eletrovalvula exterior
Temporizador 0-6 minutos e funcionamento continuo
Suporte N&o incluido

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade maxima de descascamento deste equipamento?

Este descascador de batatas foi projetado para processar até 30 kg de batatas por ciclo, sendo ideal
para operacdes de alto volume em cozinhas profissionais. A sua eficiéncia garante que as
necessidades diarias de preparacao sejam atendidas com rapidez e consisténcia.

E facil limpar o prato abrasivo e remover residuos?

Sim, o prato de aluminio com abrasivo de carboneto de silicio é facilmente desmontavel para uma
limpeza rapida e completa. Além disso, o sistema de auto arrasto de residuos no desaguamento
facilita a manutencdo e a higiene, garantindo um ambiente de trabalho impecéavel.

Este descascador é seguro para usar em ambientes de cozinha profissional?

Com varias caracteristicas de seguranca, como a tampa transparente elevavel com fecho e
dispositivo de seguranca, e a porta de aluminio com fecho hermético e dispositivo de seguranca, o
equipamento garante maxima prote¢cdo. O comando com protecdo IP65 também confere maior
fiabilidade contra humidade e salpicos de agua.

Que tipo de alimentacéo elétrica este aparelho requer?
Este modelo especifico € monoféasico, o que o torna compativel com a maioria das instalagdes
elétricas profissionais sem a necessidade de adaptacdes complexas. A sua otimizacdo do motor

também contribui para uma maior eficiéncia energética.

E possivel integrar este equipamento com outros sistemas de cozinha?

Sim, o sistema de entrada de agua anti-retorno com eletrovalvula e o contacto auxiliar para uma
eletrovélvula exterior permitem uma facil integracdo. Isso oferece flexibilidade ao configurar o seu
fluxo de trabalho na cozinha e garante uma operagéo continua e sem interrupgoes.



