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Descascador de Batatas Industrial 12 kg Monoféasico

Informacoes do Produto

SKU: MS0703.49.002A Modelo: MC 12 MN
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 12 kg

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca MAGNUS
Modelo MC 12 MN
Capacidade (kg) 11-20 kg
Instalacéo De Chéo

Tensao 230V Monoféasico



Tipo Descascador

Poténcia Até 3 kw

Descricao Resumida

Descascador de batatas industrial robusto em aco inoxidavel AlSI 304, com 12 kg de

capacidade. Eficiéncia e seguranca para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Descascadores — Principais Vantagens

Este equipamento robusto foi concebido para o processamento eficiente de batatas em cozinhas
profissionais. A sua construcdo em aco inoxidavel AISI 304 garante durabilidade e facil higienizagéo,
elementos cruciais para qualquer ambiente de restauracdo. Com um visor transparente, permite um
controlo visual continuo do processo de descasque, otimizando o tempo de preparacao.

O aparelho dispde de um painel de controlo amovivel, que protege os comandos da humidade e do
desgaste, prolongando a vida util do equipamento. O temporizador integrado de 0 a 15 minutos
oferece flexibilidade e precisédo na operacdo, enquanto o bloqueador de seguranca assegura um
funcionamento seguro para o utilizador. A superficie abrasiva lateral é facilmente substituivel,
garantindo um desempenho constante e reduzindo os custos de manutencao.

Aplicacdes Profissionais

Este aparelho é ideal para estabelecimentos de restauracéo, hotelaria e cantinas que necessitam de
descascar grandes quantidades de batatas de forma rapida e eficiente. A sua capacidade de 12 kg é
perfeita para opera¢gfes de médio a grande porte, onde a produtividade e a otimizacao de tempo séo
prioritarias. E uma solucdo indispensavel para dinamizar qualquer cozinha profissional, garantindo
batatas frescas e prontas para confecao.

Adicionalmente, este modelo cumpre com todas as normas CE, o que certifica a sua seguranca e
qualidade, tornando-o uma escolha fidvel para a sua empresa. A facilidade de utilizacdo e
manutencao reduz a necessidade de formacdo intensiva para a equipa, permitindo que se
concentrem noutras tarefas essenciais na cozinha. Embora o suporte ndo esteja incluido, a sua
estrutura compacta e eficaz encaixa-se perfeitamente em qualquer espaco de trabalho.

Caracteristicas Técnicas



Dimensdes (LPA)
Poténcia
Alimentacéao Elétrica
Capacidade
Velocidade

Saida de Esgoto

Peso

@ 400%820 (1040)* mm

0.37 kW

230V/1/50 Hz

12 kg

1370 rpm

@75 mm

60 kg

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade méaxima de processamento deste descascador?

Este modelo de descascador pode processar até 12 kg de batatas por ciclo, sendo ideal para
cozinhas de médio a grande volume. A sua capacidade garante uma preparacao rapida e eficiente,
poupando tempo.

E facil de limpar e manter?

Sim, a estrutura em aco inoxidavel AISI 304 facilita a limpeza e manutencdo do equipamento,
assegurando a higiene necessaria em ambientes profissionais. Além disso, o abrasivo lateral é de
facil substituicao.

Este equipamento cumpre as normas de segurancga?
Sim, o descascador esta em conformidade com as normas CE, o que garante a sua segurancga e
qualidade de fabrico. Inclui ainda um bloqueador de seguranca para protecéo do utilizador.

E possivel controlar o tempo de descasque?

Com certeza. Este descascador possui um temporizador ajustavel de 0 a 15 minutos, permitindo
adaptar o tempo de processamento as suas necessidades especificas. Esta funcionalidade oferece
maior controlo sobre o resultado final.

O suporte para o equipamento esta incluido?
N&o, o suporte para o descascador nao esta incluido na compra. Podera adquirir um suporte
adequado separadamente para complementar a sua instalagdo na cozinha profissional.



