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Robot de Cozinha Industrial de 5.5 Litros e 2 Velocidades

Informacoes do Produto

SKU: MS0707.10.010 Modelo: K-52
Marca: Sammic EAN: N/D
Dimensdes: 286 x 387 x 439 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic
Modelo K-52
Capacidade (L) Até 6 L
Material Inox

Descricao Resumida



Robot de cozinha industrial de 5.5 litros para cortar, triturar, misturar e amassar. Duas

velocidades para maxima versatilidade e eficiéncia.

Descricao Completa

robot de cozinha industrial — Cutter Industrial — Principais Vantagens

Este equipamento multifuncional € um aliado essencial para qualquer cozinha profissional,
permitindo processar uma vasta gama de alimentos de forma rapida e eficiente. Desde cortar
legumes a triturar carnes, misturar molhos ou amassar massas, este processador de alimentos
industrial eleva a produtividade ao maximo. A estrutura robusta e a cuba extraivel em aco inoxidavel
garantem durabilidade e facilidade de limpeza, enquanto o painel de comandos estanque assegura
uma operacgao segura e intuitiva para a sua equipa.

Aplicacdes Profissionais

Concebido para restaurantes, hotéis e estabelecimentos de restauracdo de grande volume, este
robot de cozinha é ideal para agilizar a preparacéo diaria de ingredientes. A sua capacidade de 5.5
litros e as duas velocidades adaptam-se perfeitamente a diferentes necessidades, desde a confecao
de pequenas a grandes quantidades. Podera utiliza-lo na preparacdo de sopas, patés, recheios,
massas ou para picar ervas aromaticas e frutos secos.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade da Cuba 5.5 Litros

Velocidades 2

Dimensdes (LPA) 286x387x439 mm

Laminas Jogo de laminas microdentadas

Comandos Eletrénicos, estanques, com botdo de impulsos
Material da Cuba Aco inoxidavel (extraivel)

Seguranca Microinterruptor de segurancga na cuba e tampa

Perguntas Frequentes



Qual a capacidade da cuba do cutter industrial?

A cuba deste cutter profissional possui uma capacidade generosa de 5.5 litros, ideal para a
preparacdo de grandes ou pequenas quantidades de alimentos em cozinhas com elevada producao.
Permite um trabalho continuo e eficiente.

Este equipamento lida com que tipo de alimentos?

O aparelho é extremamente versatil e permite cortar, triturar, misturar e amassar uma variedade
extensa de alimentos. Desde vegetais e carnes a massas e molhos, garante resultados consistentes
e de alta qualidade.

Quais séo as funcionalidades de segurancga do robot de cozinha?

A seguranca é uma prioridade neste equipamento. Inclui um microinterruptor que impede o
funcionamento caso a cuba ou a tampa ndo estejam devidamente encaixadas na posi¢do correta,
protegendo os utilizadores.

E possivel adicionar liquidos enquanto o cutter esta a funcionar?

Sim, a tampa esta equipada com um orificio especifico que permite a adicao de liquidos durante o
funcionamento do aparelho. Esta funcionalidade é pratica para emulsionar molhos ou incorporar
ingredientes gradualmente.

O painel de comandos é facil de utilizar e limpar?

Sim, o painel de comandos € eletrénico e estanque, o que nao so6 facilita a sua utilizacdo com um
botdo de impulsos, como também simplifica a limpeza e manutencdo. A sua construcdo previne a
entrada de liquidos e sujidade.



