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Tampa Gastronorm GN 1/9 em Aco Inoxidavel 176x108mm

Informacoes do Produto

SKU: EUTG19 Modelo: TG19

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto
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Marca EUTRON
Modelo TG19
Formato GN GN1/9
Material Inox

Perfurado N&o



Descricao Resumida

Tampa Gastronorm GN 1/9 profissional em aco inoxidavel, 176x108mm. Ideal para

seguranca alimentar e conservagao em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Tampa Gastronorm GN 1/9 — Vantagens Essenciais

Assegure a maxima higiene e conservacdo dos alimentos nas suas cozinhas profissionais com a
nossa tampa GN 1/9 em aco inoxidavel. Projetada para resistir ao uso intensivo, proporciona uma
vedacao eficaz que prolonga a frescura dos seus ingredientes e preparacdes. A pega ergondmica
oferece manuseamento facil e seguro, essencial para o ritmo acelerado de um servico de
restauracgao.

Aplicacbes Profissionais Versateis

Esta tampa é a solucédo ideal para uma vasta gama de contextos em hotelaria e restauracdo. Utilize-
a em buffets de hotéis para manter os pratos quentes, em cozinhas de restaurantes para
armazenamento seguro de ingredientes ou em cafetarias para proteccao de alimentos preparados. A
sua versatilidade permite uma adaptacao perfeita a varios containers Gastronorm GN 1/9, otimizando
0 Seu espaco e a organizacao.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Tampa Gastronorm

Formato GN GN 1/9

Material Aco Inoxidavel

Construcao Com pega, para container GN1/9

Dimensoes 176x108mm



