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Contentor Gastronorm GN 1/2 Aco Inoxidavel Fundo Liso 40mm

Informacoes do Produto

SKU: EUCG1204 Modelo: CG1204

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto
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Marca EUTRON
Modelo CG1204

Formato GN GN1/2



Material Inox

Perfurado N&o

Descricao Resumida

Contentor Gastronorm GN 1/2 em aco inoxidavel AlSI304, com 40mm de profundidade

e fundo liso. Ideal para organizacao e preparacao na cozinha profissional.

Descricao Completa

Contentor Gastronorm GN 1/2 — Versatilidade e Higiene

O Contentor Gastronorm GN 1/2 em aco inoxidavel AlISI304 com fundo liso € um acessorio
indispensavel para a sua cozinha profissional. Concebido para otimizar o armazenamento,
preparacdo e apresentacdo de alimentos, este contentor oferece uma solucéo robusta e higiénica. A
sua construcdo em aco inoxidavel de alta qualidade garante durabilidade e resisténcia a corrosao,
suportando as exigéncias diarias de um ambiente de restauracdo movimentado. Perfeito para
manusear ingredientes, conservar pratos ou servir em buffets, este contentor adapta-se facilmente a
qualquer necessidade.

Aplicacoes

¢ Armazenamento refrigerado de ingredientes em camaras frigorificas.

Exposicéo de alimentos em buffets e linhas de servigo.

Transporte seguro de refeicbes em servigos de catering.

Preparacéo de pratos que requerem banho-maria ou aquecimento.

Organizacao eficiente de bancadas de trabalho na cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo Contentor Gastronorm

Formato GN 1/2



Caracteristica Detalhe

Material Aco Inoxidavel AlSI1304
Fundo Liso

Profundidade 40 mm

Volume Util 2 Litros

Dimensodes Externas 325 x 265 x 40 mm



