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Fritadeira Elétrica Profissional 24Lts Linha 900

Informacoes do Produto

SKU: EU9096 Modelo: TH9096

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto
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Marca EUTRON
Modelo TH9096
Capacidade (L) 16-25L
Energia Elétrico
Instalac&o De Chéo

Linha 900



Poténcia Mais de 15 kW

Tipo Fritadeira

Descricao Resumida

Fritadeira elétrica profissional de 24L com estrutura em ago inoxidavel e controlo de

temperatura. Ideal para elevada producéo.

Descricao Completa

Fritadeira Industrial — Principais Vantagens

A Fritadeira Elétrica Profissional de 24 litros, da nossa Linha 900, foi concebida para ir ao encontro
das exigéncias mais rigorosas das cozinhas profissionais. Com uma robusta estrutura em acgo
inoxidavel AISI304, esta fryer garante durabilidade e facilidade de limpeza, essenciais para manter
0s mais altos padrbes de higiene no seu estabelecimento. O termostato de seguranca e o de
temperatura, ajustavel entre +100°C e +180°C, asseguram um controlo preciso e seguro durante a
fritura, resultando em alimentos consistentemente perfeitos. A cuba monobloco, com torneira para
drenagem de 6leos, simplifica a manutencao diaria, otimizando o tempo da sua equipa e garantindo
uma operacao eficiente.

Aplicacdes

Esta deep fryer é a solucdo ideal para uma vasta gama de ambientes de restauracdo, desde
restaurantes movimentados e cantinas industriais até hotéis e servicos de catering. A sua
capacidade de 24 litros é perfeita para preparar grandes volumes de batatas fritas, risséis, croquetes
e outros fritos, garantindo rapidez no servico, mesmo em horarios de pico. E um equipamento que se
adapta sem problemas tanto a cozinhas com espaco limitado, gracas a sua base suporte com pés
niveladores e porta, como a estabelecimentos que procuram um equipamento de alta performance
para a sua zona de confecéo.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Fritadeira Elétrica



Caracteristica

Numero de Cubas
Capacidade da Cuba
Estrutura

Base Suporte

Termostato de Seguranga
Controlo de Temperatura
Cuba

Drenagem de Oleos

Peso Bruto

Poténcia (Elétrica)

Dimensdes Externas (LxPxA)

Detalhe

24 litros

Aco inoxidavel AISI304

Com pés niveladores, porta e puxador
Incluido

+100°C a +180°C

Monobloco

Torneira integrada

60 kg

16,5 kW (380V/50Hz)

400x930x850 mm



