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Base Neutra Profissional L600 ¢/ Porta - 400x600x550mm

Informacoes do Produto

SKU: EU40605 Modelo: OBN400 (40605)

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EUTRON

Modelo OBN400 (40605)



Largura (mm) até 600 mm

Linha 550, 600

Descricao Resumida

Base neutra profissional em aco inoxidavel, linha L600, com pés regulaveis e porta

pivotante para suporte de equipamentos e organizacao.

Descricao Completa

Base Neutra L600 — Principais Vantagens

Amplie a funcionalidade da sua cozinha com a Base Neutra Profissional L600. Concebida para
otimizar o espaco e oferecer um suporte robusto para 0s seus equipamentos, esta base integra-se
perfeitamente em qualquer linha de coccdo profissional. A porta de abrir e 0 puxador ergonémico
garantem um acesso facil e rdpido ao seu interior, ideal para armazenar utensilios ou ingredientes

secos, mantendo a sua area de trabalho organizada e eficiente.

Aplicacdes

A versatilidade da Base Neutra L600 torna-a indispensavel em diversos ambientes profissionais. E
uma solucdo de eleicdo para cozinhas de restaurantes que procuram otimizar a organizacao sob
equipamentos de coccao, buffets de hotéis que necessitam de suporte adicional para apresentar
pratos quentes, ou em qualquer estabelecimento que valorize um espaco de trabalho higiénico e
bem estruturado. A sua construcéo robusta garante estabilidade para fornos, fogdes ou grelhadores.

Caracteristicas Técnicas

Estrutura e Pés Aco inoxidavel

Pés Regulaveis em altura
Porta Pivotante com puxador
Peso Bruto 10 kg

Dimensbdes Externas (AxLxP) 400x600x550 mm



