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Aquecedor de Chocolate Profissional 5 Litros - Banho-Maria CH-5

Informacoes do Produto

SKU: EU1753 Modelo: CH-5
Marca: EUTRON EAN: N/D
Peso: 6.8 kg Dimensdes: 280 x 410 x 465 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EUTRON



Modelo CH-5
Capacidade (L) Até 6 L

Instalacé&o De Bancada

Descricao Resumida

Aquecedor de chocolate profissional de 5 litros com sistema de banho-maria e agitacéo
continua. Ideal para manter bebidas quentes e cremosas em servigcos de bar, cafetaria

ou buffet.

Descricao Completa

Aquecedor de Chocolate Profissional — Principais Vantagens

Potencie a oferta do seu estabelecimento com o nosso aquecedor de chocolate profissional de 5
litros. Desenvolvido para aquecer e misturar qualquer bebida, este equipamento garante uma
cremosidade e densidade perfeitas. A sua operacdo por banho-maria assegura que o chocolate ou
outras bebidas quentes mantém a temperatura ideal sem queimar, fundamentais para a satisfacdo
do cliente e para a eficiéncia do seu servico.

Equipado com um sistema de agitagdo continua, este aquecedor elimina a necessidade de
intervencdo manual constante, libertando a sua equipa para outras tarefas e garantindo sempre uma
bebida homogénea. A torneira de design exclusivo "anti-obstrucdo" previne interrupgdes
desagradaveis, enquanto o depésito de facil remocdo simplifica a limpeza, contribuindo para a
manutencao rigorosa dos padrdes de higiene e para a longevidade do equipamento.

Aplicacdes

Este aquecedor de chocolate é a solucdo ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde
cafeterias movimentadas, bares, pastelarias, até buffets de hotel e eventos de catering. A sua
capacidade de 5 litros torna-o adequado para servir um elevado volume de clientes, sendo perfeito
para servir chocolate quente, cappuccinos ou outras bebidas cremosas. Também é uma excelente
opcdo para o self-service de pequeno-almo¢co em hotéis ou para manter coberturas de chocolate

guentes em areas de sobremesas.

Caracteristicas Técnicas



Caldeira AcO inox

Cuba Transparente

Capacidade 5 Litros

Interruptor Luminoso de funcionamento
Termostato Eletrénico regulavel (até +90°C)

Aquecimento

Banho-maria

Agitacao Continua

Torneira Design exclusivo “anti-obstrucéo”
Deposito Facil remocéo para limpeza
Peso bruto 6,8 kg

Poténcia elétrica 1000W 220V

Dimensodes externas

280x410x465 mm




