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Vitrine Refrigerada de Balc&o 4 GN1/3 Vermelha

Informacoes do Produto

SKU: AX4VTG-RO Modelo: AX4VTG-RO

Marca: ARILEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca ARILEX
Modelo AX4VTG-RO
Cor Vermelho
Instalacéo De Bancada
Temperatura Positiva

Tipo Vitrine



Descricao Resumida

Vitrine refrigerada de balcdo compacta para 4 GN 1/3, ideal para expor tapas e

sobremesas frescas com controlo digital de temperatura e iluminagéo LED.

Descricao Completa

A Vitrine Refrigerada de Balcdo para 4 GN 1/3 redefine a apresentagdo e conservagao de

alimentos frescos em estabelecimentos de restauracdo. Concebida para otimizar o espago do

balcéo, esta unidade combina um design elegante com funcionalidade superior, assegurando

gue tapas, petiscos e sobremesas sejam exibidos com maxima frescura e apelo visual. A sua

construcao robusta e tecnologia de refrigeragéo eficiente garantem um ambiente ideal para os

seus produtos, elevando a experiéncia do cliente e a qualidade da sua oferta.

Vitrine Refrigerada para Tapas — Caracteristicas Técnicas

Tipo de Exposicdo

Gamade Temperatura

Tensao

Poténcia Total

Dimensdes (L xPxA)

Peso Liquido

Material Interior

Refrigerante

Controlo de Temperatura

Degelo

4 GN 1/3 - 40 mm (cubas incluidas)

+2 [ +67?

230V

1/6 kW

1104x390x287h mm

24 kg

Aco Inoxidavel

R152a (ecoldgico)

Eletrénico e Digital

Automaético, eletronico e digital



Superficie superior de vidro temperado (bancada),

Design Portas traseiras deslizantes removiveis, lluminacao
LED

Certificacéo CE

Evaporador Placa fria e tubo de cobre

Condensador Ventilado

Compressor Hermético

AplicacOes Profissionais

Perfeita para dinamizar a area de servico em cafés, pastelarias, snack-bares e restaurantes. Esta
vitrine é ideal para buffets de hotel que exigem uma rotagéo eficiente de stock ou para o chefe de
cozinha que prepara a mise en place para o servico continuo. Garante que ingredientes e pratos
prontos sdo mantidos na temperatura correta, crucial para a seguranga alimentar e conformidade
com as rigorosas normas HACCP. A sua funcionalidade e aspeto estético sdo um trunfo em qualquer

ambiente profissional.

Porqué Escolher Este Equipamento

Este expositor diferencia-se pela versatilidade da sua superficie superior de vidro temperado, que
funciona como uma bancada adicional, e pelas portas traseiras deslizantes e removiveis, que
simplificam a limpeza profunda, vital para a higiene diaria. O controlo eletrénico e digital da
temperatura, aliado a um refrigerante ecolégico R152a, oferece precisdao e um compromisso com a
sustentabilidade ambiental. A iluminacdo LED realca a cor e textura dos alimentos, atraindo o olhar
do cliente e impulsionando as vendas impulsivas. Fabricado com materiais de alta qualidade e

certificagdo CE, representa um investimento duradouro e eficaz para o seu negadcio.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade desta vitrine e que tipo de tabuleiros utiliza??

Esta vitrine tem capacidade para 4 tabuleiros gastronorm GN 1/3 com 40mm de profundidade. E
ideal para exibir uma variedade de tapas, molhos ou pequenas sobremesas de forma organizada e

apelativa.

Qual a temperatura de funcionamento ideal e como se controla??



A vitrine opera numa gama de temperatura de +2 / +6°C, perfeita para a conservacao de alimentos

refrigerados. O controlo € feito de forma eletrénica e digital, permitindo ajustes precisos e

monitorizagao constante.

Como se realiza a limpeza e manutencédo diaria do equipamento??

A limpeza é facilitada pelas portas traseiras deslizantes e removiveis, que permitem um acesso
completo ao interior em aco inoxidavel. Recomenda-se a utilizacdo de produtos de limpeza suaves e

nao abrasivos, seguindo sempre as diretrizes de higiene para equipamentos de restauracao.

Para que tipos de estabelecimentos é mais indicada esta vitrine??

Este expositor é ideal para estabelecimentos como cafés, snack-bares, pastelarias e restaurantes
que necessitam de apresentar alimentos refrigerados de forma apelativa e compacta. E

particularmente Gtil em balc6es com espaco limitado, dada a sua funcionalidade como bancada.

Que tipo de gas refrigerante utiliza e quais os seus beneficios??

A vitrine utiliza o gas refrigerante R152a, uma escolha ecolégica que respeita a camada de ozono.
Este refrigerante contribui para a eficiéncia energética do equipamento e demonstra um

compromisso com praticas ambientais responsaveis.



