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Placa de Grelhar a Gas 40 cm, Aco Laminado e Removivel

Informacoes do Produto

SKU: AX40PGLN Modelo: AX40PGLN

Marca: ARILEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca ARILEX
Modelo AX40PGLN
Energia Gas

Descricao Resumida



Placa de grelhar a gas de 40 cm com superficie em aco laminado removivel. Garante
calor uniforme, facil limpeza e seguranca. Poténcia de 2,75 kW para cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Para chefs que exigem exceléncia e eficiéncia, a nossa placa de grelhar a gas de 40 cm com
superficie em aco laminado é a solucéo ideal. Concebida para cozinhas profissionais de alta
rotacdo, este equipamento garante uma distribuicdo de calor perfeitamente uniforme,
eliminando zonas frias e otimizando cada confecao. A sua inovadora placa removivel ndo sé
simplifica o transporte e a instalacdo, como revoluciona a rotina de limpeza e manutencéo,

aumentando a higiene e reduzindo o tempo de inatividade.

placa de grelhar a gds — Caracteristicas Técnicas

Fabricado em Espanha
Certificacéo CE

. Aco inoxidavel com acabamento acetinado, 1 mm de
Material da estrutura
espessura

Aco laminado com protec&o antioxidagdo, 6 mm de
Placa de assar

espessura
Alturado peitoral 36 mm
Placa de cozimento Totalmente removivel
Controlos Baquelite cromado com marcador de maximo/minimo
Caixadegordura Frontal, grande capacidade, removivel
I gnicéo Piezoelétrica (1 por valvula de gas)

Pés Altos e ajustaveis, robustos



Design exclusivo com saida de chama em todo o

Queimador i
perimetro
Seguranca Termopar de segurancga
Entrada de gas Traseira (facilita a instalac&o)
Tipo de Gés Predisposto para propano-butano (injetores para gas
natural incluidos)
Vélvulas 1
Queimadores 1
Poténcia 2,75 kW
Superficie Gtil 400x400 mm
Dimensdes (LxPxA) 406x450x233h mm
Peso liquido 12 kg

Aplicacbes Profissionais

Ideal para restaurantes que servem ementas diversas, desde a grelha de carne e peixe até vegetais
frescos, este equipamento de confecdo adapta-se perfeitamente a qualquer linha de producédo. Em
cozinhas de hotelaria, onde a consisténcia e a rapidez s&o cruciais para o servico de pequenos-
almocos ou buffets, o seu arranque rapido e controlo preciso da temperatura garantem resultados de
topo. Perfeito também para snack-bares com elevado volume de pedidos, otimizando o fluxo de

trabalho durante os periodos de maior afluéncia.

Porqué Escolher Este Equipamento

Distingue-se no mercado pela sua placa de grelhar a gas, totalmente removivel, o que nao s6 facilita
as tarefas diarias de limpeza profunda, essenciais para as normas HACCP, mas também simplifica
gualquer deslocacdo ou assisténcia técnica, minimizando interrupcbes operacionais. O design
exclusivo do queimador assegura uma auséncia total de "zonas frias", garantindo que cada porcéo é
cozinhada com a mesma perfeicdo, um fator critico para a qualidade da ementa. A robustez do ago
inoxidavel e a seguranca incorporada com termopar, juntamente com a ignicdo piezoelétrica,

oferecem uma fiabilidade e durabilidade superiores, protegendo o seu investimento.



Perguntas Frequentes

Como posso garantir uma limpeza eficaz e rapida da placa??

A placa de grelhar é totalmente removivel, permitindo uma limpeza profunda e facil fora do
equipamento. Esta caracteristica, combinada com a caixa de gordura frontal de grande capacidade,

facilita a remocéo de residuos e a manutencao diaria, crucial para as normas de higiene.

Qual o tipo de gas compativel com este grelhador e como posso altera-lo??
Este equipamento vem predisposto para gas propano-butano de série. No entanto, inclui injetores
para uma fécil conversédo para gés natural, o que oferece flexibilidade na instalagdo consoante as

necessidades da sua cozinha profissional.

Este equipamento é adequado para cozinhas com espaco limitado??

Sim, a sua entrada de gas na parte traseira é especificamente concebida para otimizar o espaco na
bancada. Com dimensbes compactas de 406x450x233h mm, integra-se eficientemente em

ambientes onde o aproveitamento de cada centimetro é fundamental.

Que vantagens oferece a placa de agco laminado na confecdo dos alimentos??

A placa de ac¢o laminado com 6 mm de espessura, juntamente com o queimador de design exclusivo,
garante uma distribuicdo de calor excecionalmente uniforme, eliminando pontos frios. Isto resulta

numa confecdo consistente e de alta qualidade para todos os alimentos, desde carnes a vegetais.

Quais séo os principais elementos de seguranca incorporados nesta placa de grelhar??

O equipamento dispde de um termopar de seguranca que interrompe o fornecimento de gas em caso
de falha de chama, protegendo a sua operacao. Além disso, os controlos em baquelite cromado séo

de alta qualidade e robustos, assegurando um manuseamento seguro e fiavel.



