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Placa Radiante a Gas Moével Linha 700 800mm

Informacoes do Produto

SKU: HRPR7508E Modelo: HRPR7508E

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006773621

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo HRPR7508E
EAN 8437006773621
Energia Gas

Instalac&o De Chéo

Linha 700



Descricao Resumida

eficiéncia.

Placa radiante a gas moével de 14 kW e 800mm, Linha 700. Ideal para cozinhas

profissionais exigentes, oferece cozimento e manutencdo de temperatura com alta

Descricao Completa

Concebida para a exceléncia nas cozinhas profissionais, esta placa de confegéo a gas oferece

versatilidade para pratos exigentes e manutengcédo de temperatura. Com 0 seu corpo robusto

em aco inoxidavel AISI 304 e uma placa de cozimento de 15 mm de espessura, garante

durabilidade e distribuicdo uniforme do calor. E a escolha ideal para o Chef Executivo que

procura um equipamento fidvel e adaptavel, capaz de otimizar a mise en place e o0 servi¢co

continuo no seu restaurante.

placa radiante a gas — Caracteristicas Técnicas

Modelo

Material da Estrutura
Espessura da Bancada
Espessura da Placa de Cozedura
Tipo deEnergia

Poténcia a Gas

Acendimento

Seguranca

Dimensdes Uteis (L PA)

Peso Liquido

PR7508E

Aco inoxidavel AISI 304

1,5 mm

15 mm

Gas

14 kW

Piezo elétrico

Queimador piloto e termopar de seguranca

800x750x881 mm

115 kg



Patas Regulaveis em altura

Portas Opcionais

Aplicacdes Profissionais

A adaptabilidade desta placa radiante torna-a indispensavel em cozinhas com elevada carga de
trabalho. E perfeita para restaurantes que necessitam de uma superficie de cozimento continuo para
manter pratos quentes durante o servico, ou para a preparacao eficiente de grandes volumes de
comida em hotéis e buffets. A sua capacidade de manter uma temperatura constante permite um
controlo preciso para pratos delicados ou como um ponto de apoio estratégico para outros
equipamentos de confecdo, como um fogdo ou um cozedor de massas. A estrutura mével garante

flexibilidade na reorganizacéo do espaco de trabalho, fundamental em cozinhas dindmicas.

Porqué Escolher Este Equipamento

O que distingue esta placa de aquecimento a gas € a sua construcdo robusta e a engenharia
pensada para o uso intensivo. O acgo inoxidavel AISI 304 ndo s6 garante uma longevidade superior e
facil higienizacdo, mas também conformidade com as normas HACCP. A placa de cozedura de
15mm de espessura, com diferentes zonas de calor, assegura uma retencdo térmica excecional,
crucial para evitar flutuagbes de temperatura que comprometam a qualidade dos alimentos. O
sistema de ignicao piezo elétrico e o termopar de seguranca reforcam a confianca, proporcionando
uma operacgdo segura e eficiente que se traduz em menos preocupacdes e mais produtividade para a

sua equipa.

Perguntas Frequentes

Qual a principal funcionalidade da placa radiante??

Esta placa radiante a gas permite tanto a confecdo tradicional a temperatura constante como a
manutencdo de alimentos quentes, funcionando como um suporte versétil para a sua cozinha. E

ideal para otimizar o fluxo de trabalho e assegurar a qualidade dos pratos.

Como a espessura da placa afeta o desempenho??

A placa de cozedura de 15 mm de espessura garante uma acumulacdo e retencdo de calor
superiores. Isso resulta numa temperatura mais estavel e uniforme, essencial para uma confecdo

precisa e para evitar pontos frios nos alimentos.

Este equipamento é facil de limpar??
Sim, o corpo em ago inoxidavel AISI 304 e a bancada com acabamento acetinado fino s&o

projetados para uma limpeza rapida e eficaz. A superficie lisa e resistente facilita a remocao de



residuos, contribuindo para a manutencéo da higiene na cozinha.

Quais as vantagens de ter patas regulaveis em altura??

As patas regulaveis permitem ajustar a altura do equipamento a ergonomia da sua equipa e a
disposicdo da sua cozinha. Isso assegura conforto durante a utilizacéo e facilita o alinhamento com

outros modulos da Linha 700 para criar uma superficie de trabalho continua.

Posso instalar este fogao industrial em qualquer local da cozinha??

Sendo um equipamento moével, oferece grande flexibilidade de posicionamento. No entanto, € crucial
garantir uma ventilagdo adequada, ligacdo a rede de géas certificada e espago para a extracéo de

fumos, conforme as normas de seguranga para equipamentos a gas em cozinhas profissionais.



