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Modulo Neutro Inox com Gaveta, 800x600mm

Informacoes do Produto

SKU: HRCNG6008S Modelo: CN6008S

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006791465

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo CN6008S

EAN 8437006791465
Largura Mesa L600

Largura (mm) 600-1000 mm

Tipo Médulo



Descricao Resumida

Médulo neutro inox 800x600mm com gaveta para organizagdo. Constru¢do robusta em

aco AISI 304, patas regulaveis. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

maodulo neutro inox — Versatilidade e Durabilidade — Principais Vantagens

Concebido para a maxima eficiéncia e organizacao em cozinhas profissionais, este modulo de apoio
em aco inoxidavel oferece uma superficie de trabalho robusta e higiénica. A sua constru¢cao em aco
inoxidavel AISI 304 garante uma durabilidade excecional e facilidade de limpeza, essencial em
qualquer ambiente de restauracdo movimentado. Adicionalmente, a inclusdo de uma gaveta
integrada proporciona um espago pratico para guardar utensilios ou pequenos equipamentos,
mantendo a sua area de trabalho sempre arrumada e funcional. As patas ajustaveis permitem uma
adaptacéo perfeita a diferentes alturas e superficies.

Aplicagcbes Profissionais

Este verséatil elemento neutro é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes
e cafés a bares e hotéis. Pode ser utilizado como uma extensdo da area de preparacdo, como
suporte para equipamentos de bancada, como batedeiras ou processadores de alimentos, ou
simplesmente como um espaco adicional para a organizacao diaria. A sua natureza autoportante e o
seu design neutro tornam-no uma adicao flexivel e indispensavel para otimizar o fluxo de trabalho e a
produtividade da sua equipa, contribuindo para uma cozinha mais eficiente e profissional.

Caracteristicas Técnicas

Material do Corpo Aco Inoxidavel

Material da Bancada Aco Inoxidavel AISI 304
Espessura da Bancada 1.5 mm

Patas Regulaveis em altura
Dimensdes (LxPxA) 800x600x316h mm

Peso 34 kg



Caracteristica Adicional Com Gaveta

Perguntas Frequentes

e Qual o material de construcdo deste modulo neutro?
Este moédulo é fabricado em aco inoxidavel AISI 304, conhecido pela sua resisténcia a
corrosdo e durabilidade em ambientes de cozinha profissional. A bancada superior tem uma
espessura de 1.5mm para maior robustez.

e As patas do médulo sao ajustaveis?
Sim, o médulo estd equipado com patas de aco inoxidavel regulaveis em altura, permitindo
uma adaptacao perfeita a diferentes superficies e garantindo a estabilidade necesséria para o
trabalho diario.

e Inclui uma gaveta? Qual a sua utilidade?
Sim, este modelo especifico inclui uma gaveta em aco inoxidavel, ideal para manter utensilios,
talheres ou pequenos equipamentos de cozinha organizados e sempre & mao, otimizando o
fluxo de trabalho.

e Este médulo é adequado para qualquer tipo de cozinha profissional?
Absolutamente. Gracas ao seu design neutro e construcao robusta, € uma adicdo versatil para
qualquer cozinha de restaurante, café, bar ou hotel que necessite de uma superficie de
trabalho adicional e arrumacéao prética.

e Como devo realizar a limpeza e manutencdo do médulo?
A limpeza é simples e eficaz. Recomenda-se o0 uso de um pano macio com detergente neutro
e agua, evitando produtos abrasivos. O aco inoxidavel AISI 304 é facil de manter, garantindo
higiene e durabilidade.



