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Fry-Top a Gas Linha 700 com Mével e Placa Cromoduro FT7508ECR

Informacoes do Produto

SKU: HRFT7508ECR Modelo: HRFT7508ECR

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006768283

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo HRFT7508ECR
EAN 8437006768283
Energia Gas

Instalac&o De Chéo

Linha 700



Descricao Resumida

Fry-Top a gas com placa cromoduro de 15mm e movel integrado, ideal para confecdo

rapida e eficiente em cozinhas profissionais. Poténcia de 15,5kW.

Descricao Completa

Concebido para a alta exigéncia de cozinhas profissionais, o Fry-Top a Gas Linha 700
FT7508ECR, com a sua avancada placa cromoduro, transforma a confecdo diaria. Este
equipamento robusto acelera a preparacdo de uma vasta gama de alimentos, garantindo
resultados consistentes e uma eficiéncia energética notavel. A sua construcdo em acgo
inoxidavel AISI 304 assegura durabilidade e uma higiene impecavel, essencial em ambientes

de restauracdo movimentados.

fry-top a gas — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes Uteis (AXL xP) 800x750x945 mm
Poténcia a Gas 15,5 kW

Peso Liquido 112 kg

Material do Corpo Aco Inoxidavel AISI 304
Espessura da Chapa 15 mm

Acabamento da Placa Cromoduro

Sistema de Seguranca Termopar de seguranca
Ignicéo Automética por queimador
Recolha de Gordura Gaveta frontal removivel
Controlo de Temperatura Valvula termostatica

Base Pés ajustaveis em altura



AplicacOes Profissionais

Este fry-top é a solugéo ideal para restaurantes de servico continuo, hotéis com buffets dinamicos e
cantinas que exigem um elevado volume de confecdo sem comprometer a qualidade. A sua
capacidade de aquecimento rapido e distribuicdo uniforme do calor na placa cromoduro permite selar
carnes, grelhar peixes e preparar legumes com perfeicdo, mesmo durante os periodos de maior
afluxo. O design com movel integrado garante uma estacdo de trabalho completa e eficiente,

otimizando o espaco na sua cozinha.

Porqué Escolher Este Equipamento

A chapa cromoduro de 15 mm deste fry-top distingue-se pela sua durabilidade e pela superficie
antiaderente superior, que facilita a limpeza e prolonga a vida Util do equipamento em comparacao
com as placas de aco retificado. A robustez da construcdo em aco inoxidavel AISI 304, com um
tampo de 1,5 mm de espessura e soldadura robotizada, confere-lhe uma resisténcia excecional ao
uso intensivo. Para o Chef Executivo, a precisdo da valvula termostatica e o acendimento automatico
individual por queimador significam controlo total sobre a confecédo, permitindo gerir maltiplos pratos

simultaneamente com resultados de exceléncia.

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem da placa cromoduro??

A placa cromoduro oferece uma superficie de confecao excecionalmente lisa e resistente. Facilita a
limpeza, minimiza a aderéncia dos alimentos e garante uma distribuicdo de calor mais uniforme para

resultados consistentes.

Como se efetua a manutencédo e limpeza deste equipamento??

A limpeza é simplificada pela gaveta frontal de recolha de gordura, que é removivel, e pelas linhas
retas do design. Recomenda-se a limpeza regular da placa com raspadores adequados e

detergentes ndo abrasivos para preservar o acabamento cromoduro e a higiene.

E um fry-top adequado para um estabelecimento com alto volume de clientes??
Sim, com 15,5 kW de poténcia a gas e uma chapa de 15 mm que retém o calor eficientemente, este
fry-top da Linha 700 é perfeitamente dimensionado para responder as exigéncias de um restaurante

ou hotel com grande fluxo de servico.

Quais as caracteristicas de seguranca integradas neste equipamento??
O fry-top possui um termopar de seguranca que interrompe o fornecimento de gas em caso de falha
da chama. Além disso, cada queimador tem acendimento automéatico, proporcionando uma operacao

segura e controlada para a sua equipa.



E possivel adquirir portas para o movel deste fry-top??
Sim, as portas sdo um acessorio opcional para este modelo de fry-top com mével. Permitem um
armazenamento mais organizado e fechado na base do equipamento, contribuindo para a estética e

funcionalidade da cozinha.



