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Fry-Top a Gas 600mm com Movel, Placa Retificada 15mm

Informacoes do Produto

SKU: HRFT7506E Modelo: FT7506E

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006768948

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo FT7506E

EAN 8437006768948
Energia Gas

Instalac&o De Chéo

Linha 700



Descricao Resumida

Fry-top a gas profissional com placa de aco retificada de 15mm e mével. Ideal para

confecao rapida e eficiente em cozinhas exigentes. Durabilidade AlSI 304.

Descricao Completa

Otimize a eficiéncia da sua cozinha com este robusto equipamento de grelhar a gas,
concebido para oferecer uma confegdo rapida e resultados consistentes. Com uma placa em
aco retificado de 15mm de espessura e um corpo em aco inoxidavel AISI 304, este aparelho é
a solucao perfeita para o Chef executivo que procura durabilidade e alto desempenho. A sua
estrutura com movel integrado e patas ajustaveis em altura permite uma facil integracdo em

gualquer layout de cozinha profissional, garantindo estabilidade e ergonomia no dia a dia.

Fry-top a gas com mével — Caracteristicas Técnicas

Poténcia 10 kW

Peso 90 kg

Dimensdes (LxPxA) 600x750x945h mm

Material do Corpo Aco inoxidavel AlISI 304

Espessura da Placa 15mm em aco retificado

Sistema de Seguranca Queimador piloto e termopar de seguranca
Recolha de Gorduras Gaveta extraivel frontal

. Encimera embutida em aco inoxidavel AISI 304 com
Construcéo
1.5mm de espessura

Aplicacdes Profissionais

Concebido para resistir ao ritmo intenso das cozinhas profissionais, este fry-top a gas com movel é a

escolha ideal para estabelecimentos como restaurantes de grande volume, hotéis com servigco de



pequeno-almoco e buffet, e cantinas empresariais. A sua capacidade de aquecimento rapido e
manutencado de temperatura estavel é perfeita para grelhar carnes, peixes, vegetais e o0vos,
garantindo um servico continuo durante os periodos de maior afluxo de clientes. A superficie

retificada permite uma confe¢éo consistente sem aderéncia.

Porqué Escolher Este Equipamento

Diferencie a sua oferta culinaria e otimize o fluxo de trabalho com um equipamento que eleva os
padrdes de qualidade. A placa de 15mm em aco retificado garante uma distribuicdo uniforme do
calor, crucial para evitar pontos frios e assegurar que cada alimento é cozinhado na perfeicdo. O
chassis em aco inoxidavel AISI 304 ndo sO oferece uma resisténcia excecional a corrosdo e uma
higiene superior, como também facilita a limpeza, cumprindo as mais rigorosas normas HACCP. A
incorporacao do mével com patas regulaveis elimina a necessidade de adquirir uma base separada,

representando uma solucéo completa e de valor acrescentado para a sua cozinha.

Perguntas Frequentes

Qual a espessura e material da placa de confecao deste fry-top a gas??

A placa de confecado € fabricada em aco retificado com 15mm de espessura, garantindo excelente
retencd@o e distribuicdo de calor, essencial para uma confecdo uniforme e eficiente em ambientes

profissionais.

Este equipamento é adequado para que tipo de estabelecimentos??

E ideal para cozinhas profissionais de restaurantes, hotéis, cantinas e outros espacos de restauraco
gue necessitem de uma solucéo robusta e rapida para grelhar e cozinhar alimentos diversos. A sua

estrutura com mével integrado otimiza o espaco e a funcionalidade.

Quais as caracteristicas de seguranca deste fry-top??

O equipamento inclui um queimador piloto e um termopar de seguranca, garantindo uma operacao
segura ao interromper o fornecimento de gas em caso de falha da chama, protegendo assim o

utilizador e o espaco.

Como é feita arecolha de gorduras e qual a manutencéo de limpeza??

Possui um gaveta recolhe-gorduras extraivel na parte frontal para facilitar a limpeza diaria. Para a
manutencao da placa, recomenda-se a raspagem apos cada uso e uma limpeza profunda com

produtos especificos para aco retificado, garantindo a higiene e durabilidade.

Quais as dimens®es e o tipo de constru¢cdo do corpo do equipamento??

Este fry-top tem dimensfes de 600x750x945h mm e € construido integralmente em aco inoxidavel
AISI| 304. Este material de alta qualidade assegura resisténcia a corrosao, facilidade de limpeza e

conformidade com as normas de higiene alimentar.



