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Fry-Top a Gas com Fogao Cromoduro - Cozedura Rapida

Informacoes do Produto

SKU: HRPLC8100CRF Modelo: HRPLC8100CRF

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006786171

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo HRPLC8100CRF
EAN 8437006786171
Energia Gas

Instalac&o De Bancada

Tipo Fogao



Descricao Resumida

Fry-top a gas com fogao integrado em aco inoxidavel e placa cromodura de 15mm.

Cozedura rapida e homogénea para a sua cozinha profissional.

Descricao Completa

O Fry-Top a Gas com Fogdo Cromoduro PLC8100CRF redefine a eficiéncia na sua cozinha

profissional, oferecendo uma solugéo de confegéo versatil e de alto desempenho. Concebido

para a preparacao rapida e homogénea de uma vasta gama de alimentos, este equipamento

robusto combina a precisdo de uma placa cromodura com a funcionalidade de queimadores a

gas, otimizando o seu espaco de trabalho e acelerando o servico, mesmo nas horas de maior

afluéncia.

Fry-Top a Gas — Caracteristicas Técnicas

Corpo

Placa de Cozedura

DimensBes Uteis (C x L x A)

Poténcia a Gas Total

Poténcia por Queimador

Peso Liquido

Seguranca

Queimadores

Funcionalidades Adicionais

AplicacOes Profissionais

Aco inoxidavel

Cromoduro, 15 mm espessura

1130x470x230 mm

12,8 kW

3,3 kW

57 kg

Termopar de seguranca em cada queimador

Aco inoxidavel com ignicao automatica

Pernas regulaveis em altura, gaveta de recolha de

gorduras amovivel, entrada de gas traseira



A combinacdo de um fry-top com um fogéo torna este equipamento indispensavel para cozinhas de
restaurantes de servico rapido, cafetarias, ou buffets de hotel onde a diversidade na ementa e a
celeridade séo cruciais. Desde grelhar carnes e peixes na chapa cromodura até preparar molhos e
acompanhamentos nos queimadores, este médulo permite otimizar o fluxo de trabalho durante os
periodos de maior procura, garantindo resultados de confecdo consistentes e de alta qualidade. Ideal

para chefs que buscam uma solucdo compacta e multifuncional.

Porqué Escolher Este Equipamento

Este fry-top com fogdo diferencia-se pela sua construcdo em aco inoxidavel, sinénimo de
durabilidade e conformidade com as exigentes normas de higiene em cozinhas profissionais. A placa
cromodura de 15mm néo s6 garante uma distribuicdo de calor excecionalmente homogénea, como
também resiste ao uso intensivo, prolongando a vida util do equipamento e reduzindo os custos de
manutencao a longo prazo. A seguranca é primordial, com termopares em cada queimador e ignicédo
automatica, oferecendo tranquilidade a sua equipa. A gaveta de recolha de gorduras amovivel
simplifica a limpeza, essencial para manter os padrdoes HACCP rigorosos. Escolha este equipamento
para um retorno rapido no investimento, traduzido em eficiéncia operacional e pratos de qualidade

superior.

Perguntas Frequentes

Qual a espessura da placa de cozedura e qual o material??

A placa de cozedura deste fry-top possui 15mm de espessura e é fabricada em aco cromoduro,
garantindo elevada durabilidade e uma distribuicdo térmica superior. Este material é ideal para

cozedura intensiva e facil limpeza.

Este equipamento é adequado para que tipo de estabelecimentos??

E ideal para restaurantes, snack-bares, hotéis e qualquer cozinha profissional que necessite de
versatilidade e rapidez na confe¢éo, combinando as funcionalidades de um fry-top e um fogdo numa

Unica unidade.

Como é feita a recolha de gorduras e a limpeza do equipamento??

O equipamento inclui uma gaveta frontal amovivel para a recolha eficiente de gorduras, simplificando
significativamente o processo de limpeza diaria. A superficie em aco inoxidavel e cromoduro facilita a

higiene.

Quais as caracteristicas de seguranca deste fry-top com fogdo??

Incorpora um termopar de seguranca em cada queimador, assegurando o corte de gas em caso de
falha de chama. Além disso, cada queimador dispde de ignicao automatica para um arranque seguro

e prético.



E possivel instalar este fry-top em qualquer cozinha??
Gracas as suas pernas regulaveis em altura e a entrada de gas traseira, este equipamento adapta-se

facilmente a diferentes configuracbes de cozinha. As dimensdes Uteis também permitem uma

integracao flexivel.



