Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\! Hotelequip.pt
Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca

Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 22/07/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Fritadeira Elétrica Dupla 10+10L - Linha 600

Informacoes do Produto

SKU: HRFD10L10L600 Modelo: HRFD10L10L600

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006780124

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo HRFD10L10L600
EAN 8437006780124
Capacidade (L) 7-10L

Energia Elétrico

Instalacéo De Bancada



Linha 550, 600
Poténcia 8-15 kW

Tipo Fritadeira

Descricao Resumida

Fritadeira elétrica dupla com cubas de 10+10L e 8.4kW, ideal para cozinhas
profissionais. Aco inoxidavel, termostato preciso e torneira de drenagem para maxima

eficiéncia e higiene.

Descricao Completa

Concebida para a dinAmica exigente das cozinhas profissionais, a Fritadeira Elétrica Dupla

de 10+10L otimiza a sua operagéo de fritura, permitindo a confe¢éo simultanea de diferentes
alimentos ou a gestéo eficiente de picos de procura. Este equipamento robusto garante fritos
uniformemente estaladi¢os, essenciais para a satisfacdo do cliente em restaurantes, snack-
bares e hotelaria. A sua construcdo em aco inoxidavel e os sistemas de controlo de
temperatura avancados asseguram durabilidade, higiene e resultados consistentes, reduzindo

o tempo de preparacdo e o consumo de dleo.

fritadeira elétrica dupla — Caracteristicas Técnicas

Tipo de Equipamento Fritadeira Elétrica Dupla
Capacidade por Cuba 10 litros + 10 litros
Material do Tanque e Chassi Aco inoxidavel
Termostato de Trabalho Ajustavel até 195° C, 20A
Termostato de Seguranca Reajustavel a 230° C, 20A
Resisténcia Aco inoxidavel polido

Sistema de Drenagem Torneira de drenagem por cuba



Indicador de Nivel de Oleo MAX-MIN

LuzesIndicadoras LED (Funcionamento, Seguranca, Conexao)

20A por elemento (em modelos econdémicos), duplos

Contactor
40A (Alto Desempenho/Trifasico)
Dimensdes Uteis (C x P x A) 600 x 500 x 356 mm
Poténcia Elétrica Total 8,4 KW (4,2 kW + 4,2 kW)
Peso Liquido 21 kg
Dimensdes do Cesto (Cx P x A) 220 x 280 x 100 mm (por cesto)

AplicacOes Profissionais

Este equipamento € indispensavel em ambientes de restauracdo de médio e grande volume, como
restaurantes de cozinha tradicional e moderna, snack-bares movimentados e areas de buffet em
hotéis. A capacidade de 10+10 litros permite uma gestdo eficaz de ementas diversificadas, desde
batatas fritas crocantes a tempuras e croquetes, garantindo que a sua equipa consegue manter um
servico continuo e de alta qualidade mesmo durante os periodos de maior afluéncia. E igualmente
ideal para cozinhas que necessitam de separar produtos para evitar contaminacao cruzada ou para

gerir diferentes tipos de 6leo.

Porqué Escolher Este Equipamento

Optar por esta fritadeira elétrica dupla significa investir na fiabilidade e no desempenho da sua
cozinha. A sua robustez, aliada a facilidade de utilizacdo e manutencao, traduz-se em poupanca de
tempo e recursos. A torneira de drenagem integrada simplifica a troca de 6leo, um fator crucial para a
sustentabilidade e para o cumprimento das normas HACCP. As linhas curvas do tanque e a
construcdo em aco inoxidavel nao sé facilitam a limpeza diaria, como também prolongam a vida (til
do equipamento, garantindo um retorno duradouro sobre o seu investimento em qualquer cozinha

profissional.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade real e a produtividade esperada deste equipamento??

Esta fritadeira possui duas cubas independentes de 10 litros cada, totalizando 20 litros. A sua

poténcia de 4,2 kW por cuba assegura uma rapida recuperacdo de temperatura, permitindo uma



produtividade elevada para manter o fluxo de servico em cozinhas de alta demanda.

Como se processa a limpeza e manutencao diaria da fritadeira??

A limpeza é facilitada pela construcdo em aco inoxidavel e pelas linhas curvas, que evitam
acumulacao de residuos. Cada cuba tem uma torneira de drenagem para uma remogao rapida e
segura do Gleo. Recomenda-se a limpeza diaria dos tanques e resisténcias apos o arrefecimento

completo.

Quais os requisitos de instalacdo elétrica para este modelo??

Este modelo elétrico requer uma instalacdo que suporte a poténcia total de 8,4 kW (4,2 kW por
cuba). E crucial verificar a compatibilidade da sua rede elétrica e, se necessario, consultar um

eletricista qualificado para assegurar uma instalacdo segura e adequada as normas vigentes.

Quais as vantagens de ter uma fritadeira com dupla cuba??

A configuracdo de dupla cuba oferece grande flexibilidade, permitindo fritar diferentes tipos de
alimentos simultaneamente sem misturar sabores, como peixe e batatas. Também ¢é ideal para gerir
volumes de producéo variaveis, usando apenas uma cuba em periodos de menor movimento para

otimizar o consumo de energia.

Este equipamento cumpre as normas de seguranca para uso profissional??

Sim, a fritadeira esta equipada com um termostato de seguranca reajustavel a 230° C, que previne o
sobreaquecimento. Além disso, as luzes LED indicam claramente o estado de funcionamento, falha
do termostato e conexdo, contribuindo para uma operacao segura em qualquer ambiente de cozinha

profissional.



