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Fogdao Elétrico 6 Placas | Forno GN 2/1 | Linha 900

Informacoes do Produto

SKU: HRCE6P900S Modelo: HRCE6P900S

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006774628

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo HRCE6P900S
EAN 8437006774628
Energia Elétrico
Instalac&o De Bancada

Linha 900



Tipo Fogao

Descricao Resumida

Fogao elétrico com 6 placas de alto rendimento e forno GN 2/1 integrado. Poténcia e

versatilidade para cozinhas profissionais exigentes. Maximize a producao.

Descricao Completa

Concebido para as exigéncias da cozinha profissional moderna, este fogdo elétrico de 6
placas da Linha 900 redefine a eficiéncia na sua operacao. Com uma capacidade excecional
para preparacao rapida de alimentos e um forno Gastronorm 2/1 integrado, este equipamento
robusto permite um controlo de temperatura preciso para resultados culinarios consistentes. A
sua construcdo em aco inoxidavel AlSI 304 garante durabilidade e facilidade de manutencao,
essenciais em ambientes de elevado ritmo, oferecendo uma solucdo completa de confecdo

para otimizar o fluxo de trabalho na sua cozinha.

fogao elétrico profissional — Caracteristicas Técnicas

Poténcia Elétrica 24 kW /380 V
Dimensdes Uteis (AXL xP) 1200 x 930 x 335 mm
Peso Liquido 48 kg

Poténcia por Placa 6 x 4 kW

Material do Corpo e Tampo Aco inoxidavel AlSI 304
Espessura do Tampo 2mm

] Elétricas de alto rendimento com limitador de
Tipo de Placas
temperatura

TipodeForno Gastronorm 2/1 (GN 2/1)



DimensBes Uteis do Forno (GN 2/1) 570 x 662 x 317 mm

Dimensdes Uteis do Forno (M axi) 900 x 662 x 317 mm

Funcionalidades do Forno Gratinador incluido, guias de facil extracdo
Termostato do Forno Regulacao de 50 a 300° C

Vedacédo do Forno Junta em fibra de vidro de alta resisténcia
I ndicacédo de Funcionamento Pilotos metalicos LED

Estabilidade Pés de aco inoxidavel ajustaveis em altura

Aplicac@es Profissionais

Este equipamento € a espinha dorsal para qualquer cozinha de restaurante, hotel ou empresa de
catering que opere com um volume consideravel de confecdo. E ideal para Chefs Executivos que
gerem equipas grandes e precisam de versatilidade para pratos quentes, assados e gratinados em
simultaneo. A sua capacidade de resposta rapida € inestimavel durante os periodos de maior afluxo,
como o servico de almogo ou jantar, permitindo uma preparacdo continua e eficiente da ementa,
desde entradas a pratos principais complexos. Perfeito para a sua equipa que exige fiabilidade e

precisdo no dia-a-dia.

Porqué Escolher Este Equipamento

A escolha deste fogdo elétrico distingue-se pela sua performance superior e adaptabilidade. Ao
contrario de solucdes genéricas, este modelo oferece placas elétricas de alto rendimento com
distribuicdo uniforme de calor, evitando pontos quentes e garantindo uma cozedura homogénea. O
forno Gastronorm 2/1 integrado, com gratinador, maximiza a versatilidade, permitindo cozinhar
grandes quantidades ou finalizar pratos com perfeicédo. A construcdo em aco AlSI 304, com tampo de
2mm e guias de forno removiveis, ndo s prolonga a vida util do aparelho como simplifica
drasticamente a limpeza, reduzindo o tempo de inatividade da sua cozinha e garantindo a

conformidade com as normas de higiene e seguranca alimentar.

Perguntas Frequentes

Qual a poténcia elétrica necessaria para instalar este fogdo??

Este fogdo elétrico requer uma ligacdo de 24 kW a 380 V. E fundamental que a instalacdo seja

realizada por um eletricista qualificado para garantir a seguranca e o correto funcionamento do



equipamento.

Como devo limpar e manter o equipamento??

Recomenda-se a limpeza diaria das superficies em aco inoxidavel AISI 304 com produtos
especificos ndo abrasivos. As guias do forno séo de facil extracdo, permitindo uma limpeza profunda

e higiénica apos cada utilizacéo.

Que tipo de tabuleiros podem ser usados no forno??

O forno é compativel com tabuleiros Gastronorm 2/1 (530x650 mm), ou combinac6es de menores

dimensdes, como 1/1, 1/2, etc., garantindo maxima flexibilidade na confec¢éo.

E possivel ajustar a altura do fog&o??

Sim, o equipamento dispbe de pés de aco inoxidavel ajustaveis em altura. Esta funcionalidade
permite uma adaptacdo precisa a ergonomia da sua cozinha e nivelamento em superficies

irregulares.

Qual a capacidade de temperatura do forno??

O termostato do forno permite uma regulacao de temperatura entre 50° C e 300° C. Esta ampla
gama torna-o adequado para uma variedade de técnicas culinarias, desde manter pratos quentes a

assados de alta temperatura.



