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Fogao a Gas de Bancada 2 Queimadores ¢/ Forno GN 1/1 Linha 600

Informacoes do Produto

SKU: HRCB2F600S Modelo: HRCB2F600S

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006786690

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo HRCB2F600S
EAN 8437006786690
Energia Gas

Instalac&o De Bancada

Linha 550, 600



N° de Queimadores 2

Tipo Fogao

Descricao Resumida

Fogédo a gas profissional de bancada com 2 queimadores e forno GN 1/1. Ideal para

cozinhas compactas, oferece alta eficiéncia e durabilidade para servi¢o continuo.

Descricao Completa

Para o Chef Executivo que procura maximizar a eficiéncia em espacos reduzidos, o fogéo a
gas bancada profissional com forno GN 1/1 é a solucgédo ideal. Concebido para cozinhas de alta
exigéncia, este equipamento de confecéo oferece a versatilidade de dois queimadores de alto
rendimento combinados com um forno funcional, perfeito para a preparacdo de uma ementa

diversificada e para um servico ininterrupto em restaurantes, snack-bares e cafetarias.

Fogédo a gas bancada — Caracteristicas Técnicas

Corpo Aco inoxidavel AlSI 304
Tampo Aco inoxidavel AISI 304, espessura 1,5 mm

) ) 2, niquelados, alto rendimento calorifico (5,5 kW
Queimador es Superiores

cada)
Chama Piloto Sim, em todos os queimadores
Termopar de Seguranca Sim
Grelha Superior Ferro fundido
Forno Gastronorm GN 1/1, com igni¢cdo automatica

Valvula Termostatica Forno De série



Grelhado Forno Antiderrapante, removivel

Guiasdo Forno De facil remocao para limpeza
Vedacéo Fibra de vidro de alta resisténcia

Pés Ajustaveis em altura, em aco inoxidavel
Poténcia Total a Gas 11 kW

Dimensdes UteisForno (L x P x A) 570 x 495 x 317 mm

Dimensfes Totais (L x P x A) 400 x 600 x 335 mm

Peso Liquido 21 kg

AplicacOes Profissionais

Concebido para a dinamica exigente de restaurantes de pequena e média dimenséo, este fogdo
adapta-se perfeitamente a cafetarias, snack-bares e cozinhas de apoio em hotelaria. A sua
capacidade de bancada é ideal para estabelecimentos com espaco limitado, permitindo uma “mise
en place’ eficiente e a preparagdo de pratos quentes, grelhados e assados simultaneamente.
Garante um fluxo de trabalho otimizado mesmo nos picos de servi¢co, fundamental para manter a

gualidade e a rapidez na entrega ao cliente.

Porqué Escolher Este Equipamento

Este equipamento destaca-se pela sua construcdo robusta em aco inoxidavel AlISI 304, garantindo
durabilidade e facil higienizacdo, essencial para cumprir as normas HACCP. A combinagdo de
gueimadores niquelados de alta poténcia com um forno GN 1/1 versatil permite ao seu negdécio
expandir a oferta culindria sem comprometer o espaco. A integracdo de sistemas de seguranca como
o termopar e a chama piloto, juntamente com a superficie elevavel para manutencédo, minimiza o

tempo de inatividade e maximiza a produtividade na sua cozinha profissional.

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem de um fogéo a gas de bancada com forno integrado??

Um fogdo a gas de bancada com forno integrado, como este modelo Linha 600, otimiza o espaco da
sua cozinha, oferecendo duas fungbBes essenciais de confecdo num s6 equipamento. Permite

cozinhar e assar simultaneamente, ideal para estabelecimentos com areas de trabalho limitadas.



Como posso garantir a seguranga ao utilizar este equipamento a gas??

Este fogao esta equipado com termopares de seguranca em todos os queimadores e chama piloto,
gue cortam o fornecimento de gas em caso de falha da chama. Recomenda-se a instalacdo por um

profissional certificado e a verificacao periddica das ligacGes de gas.

Este fogao € facil de limpar e manter??

Sim, o corpo em aco inoxidavel AlSI 304 e as guias removiveis do forno facilitam a limpeza diaria.
Além disso, o sistema de elevacao da superficie dos queimadores permite um acesso rapido para

manutenc¢ao, minimizando interrup¢cdes na sua operacgao.

Que tipo de panelas e tabuleiros sao compativeis com este fogéo e forno??

Os queimadores sé@o concebidos para panelas de grande diametro, e o forno é compativel com
tabuleiros gastronorm GN 1/1. Isto oferece flexibilidade para uma vasta gama de preparacdes

culinarias, desde sopas a assados e gratinados.

Qual a poténcia total do equipamento e dos queimadores individuais??

A poténcia total a gas € de 11 kW, com dois queimadores superiores de 55 kW cada. Esta
configuracdo garante um aquecimento rapido e uniforme, essencial para a confecédo eficiente em

cozinhas profissionais exigentes.



