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Fogao a Gas Profissional 6 Queimadores + Forno GN 2/1 Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: HRCB6F750H Modelo: HRCB6F750H

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006786799

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo HRCB6F750H
EAN 8437006786799
Energia Gas

Instalac&o De Chéo

Linha 700



N° de Queimadores 6

Tipo Fogao

Descricao Resumida

Potente fogao a gas profissional Linha 700 com 6 queimadores e forno Gastronorm 2/1.

Construcao robusta em AlSI 304 para maxima eficiéncia e durabilidade.

Descricao Completa

Concebido para as exigéncias das cozinhas profissionais de alto volume, este fogdo a géas
profissional com 6 queimadores de elevado rendimento e um forno Gastronorm 2/1 integrado
€ a solucdo ideal para otimizar a sua operacdo. Com uma construcdo robusta em aco
inoxidavel AISI 304 e queimadores niquelados de grande poténcia, garante durabilidade e
performance excecional. Permite preparar multiplos pratos em simultdneo, desde a fervura
rapida de liquidos ao assado perfeito no forno, assegurando consisténcia e eficiéncia no

servigo diario do seu restaurante.

Fogédo a Gas Profissional — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes Uteis 1200x750x880 mm
Poténcia a Géas Total 46 kW

Peso Liquido 115 kg

Poténcia Queimador es 3x 7,5 kW + 3x 5,5 kW
Poténcia Forno a Gas 7 kw

Material do Corpo Aco inoxidavel AlSI 304
Grelha Superior Fundicao

TipodeForno Gastronorm 2/1



Dimensdes Uteis do Forno 570x662x317h mm

Sistema de Seguranca Termopar de seguranca, chama piloto
Manutencdo Encimera elevavel, guias de forno de facil extragédo
Pés Aco inoxidavel regulaveis em altura

Aplicagcbes Profissionais

Este fogdo com forno € essencial para restaurantes que necessitam de versatilidade e capacidade
de resposta em horéarios de pico. E ideal para estabelecimentos com um servico continuo, como
hotéis com buffet e servicos de catering, onde a preparacdo de grandes volumes de comida é
constante. Desde a confecdo de guisados e molhos nos queimadores de alta poténcia até o assado
de grandes pecas de carne ou peixe no forno Gastronorm 2/1, este equipamento garante uma

producao culinaria eficiente e de qualidade superior.

Porqué Escolher Este Equipamento

A escolha deste equipamento significa investir na fiabilidade e no desempenho. O corpo em aco
inoxidavel AISI 304 assegura uma resisténcia superior a corrosao e facilita a limpeza, cumprindo as
mais rigorosas normas de higiene (HACCP). A encimera elevavel e as guias do forno de facil
extracdo simplificam drasticamente as tarefas de manutencéo, reduzindo o tempo de inatividade da
sua cozinha. Para o Chef Executivo que procura controlo preciso da temperatura e para o Diretor de
Operacbes que prioriza a durabilidade e a facilidade de servico, este fogdo representa um valor

inquestionavel.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade do forno integrado??

O forno tem uma capacidade Gastronorm 2/1, com dimensdes Uteis de 570x662x317h mm. Isto

permite a utilizac&o de tabuleiros de grande formato, otimizando a produgéo.

Como é feita a limpeza e manutencéo do equipamento??

A encimera pode ser elevada para facilitar o acesso e a limpeza profunda. As guias do forno séo

removiveis, permitindo uma higienizacdo completa e sem esforco.

Que sistemas de seguranca estéo incorporados??

Cada queimador possui chama piloto e termopar de seguranca, garantindo a interrupgéo do fluxo de

gas em caso de extin¢do acidental da chama, para maxima protecao.



Este fogao € adequado para que tipo de estabelecimentos??

E ideal para cozinhas profissionais de restaurantes movimentados, hotéis e grandes servicos de

catering que necessitam de um equipamento robusto e multifuncional para producéo intensiva.

Qual a durabilidade esperada do equipamento??
Construido em aco inoxidavel AISI 304, conhecido pela sua elevada resisténcia a corrosdo e
durabilidade, este fogéo foi concebido para suportar o uso intensivo em ambientes profissionais

exigentes.



