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Fogdao Industrial a Gas 4 Queimadores e Forno Linha 900

Informacoes do Produto

SKU: HRC4F900H Modelo: C4F900H

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006782616

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo C4F900H

EAN 8437006782616
Energia Gés

Instalac&o De Chéo

Linha 900



N° de Queimadores 4

Tipo Fogao

Descricao Resumida

Este fogdo industrial a gas Linha 900 com 4 queimadores e forno assegura alta

performance e durabilidade. Ideal para cozinhas profissionais de elevada exigéncia.

Descricao Completa

Concebido para as exigéncias da restauracdo de alta performance, este fogdo a gas industrial
da Linha 900 com quatro queimadores e forno integrado € uma solugéo robusta para cozinhas
profissionais. A sua constru¢cdo em aco inoxidavel AISI 304 garante durabilidade e higiene,
engquanto a elevada poténcia assegura uma confecdo rapida e eficiente. Ideal para o chef
executivo que procura fiabilidade e precisdo no controlo de temperatura, este equipamento
otimiza os tempos de preparagédo e melhora o fluxo de trabalho durante os periodos de maior

afluéncia.

fogdo industrial a gas — Caracteristicas Técnicas

Poténcia Total 47.3 kW

Peso 124 kg

Dimensdes (L xPxA) 800x930x880h mm
Dimensdes do Forno 570x662x317h mm
Material do Corpo Aco inoxidavel AlISI 304
Material da Grelha Superior Ferro fundido

Espessura da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304, 2 mm



Seg Termopar de segurancga, chama piloto em todos os
uranca _
queimadores

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento é a base para cozinhas de grande volume em restaurantes gourmet, hotéis de
luxo e servigcos de catering com elevada rotacdo. A capacidade de lidar com mudltiplas confecbes
simultaneamente, desde a selagem de carnes nos queimadores de alto rendimento até a finalizacdo
de assados no forno, torna-o indispensavel para a criacdo de ementas diversificadas. E a escolha
perfeita para estabelecimentos que ndo comprometem na qualidade e na eficiéncia operacional,

permitindo & equipa de cozinha manter um servigo continuo e de exceléncia.

Porqué Escolher Este Equipamento

O diferencial deste fogao reside na sua combinacdo de poténcia e engenharia préatica. Os
gueimadores niquelados oferecem um desempenho calorifico superior, enquanto o sistema de
elevacdo da bancada facilita a limpeza e manutencdo, um aspeto crucial para a longevidade do
equipamento e para a conformidade com as normas HACCP. As suas patas regulaveis em acgo
inoxidavel permitem uma adaptacdo perfeita a qualquer ambiente de trabalho, garantindo
estabilidade e ergonomia. E um investimento que se traduz em maior produtividade e menor tempo

de inatividade para a sua cozinha.

Perguntas Frequentes

Como posso otimizar a performance dos queimadores??

Para garantir o maximo rendimento calorifico, € essencial manter os queimadores limpos e
desobstruidos, verificando regularmente as chamas piloto e os termopares de seguranca. Utilize

panelas e tachos adequados ao diametro dos queimadores para otimizar a transferéncia de calor.

Qual a importancia do ago inoxidavel AlSI 304 na construcao deste fogdo??

O aco inoxidavel AlSI 304 é crucial pela sua resisténcia superior a corroséo, durabilidade e facilidade
de limpeza, garantindo que o equipamento mantenha a sua higiene e aspeto profissional mesmo sob

uso intensivo em ambientes de cozinha exigentes.

A manutencédo da bancada é simples??

Sim, a bancada foi concebida com um sistema de elevacdo que permite um acesso facil para
limpeza e manutencdo. Esta caracteristica simplifica as operacbes diarias e as intervencdes

técnicas, prolongando a vida Gtil do equipamento.

Este fogao é adequado para que tipo de estabelecimento??



Ideal para restaurantes, hotéis, refeitérios e qualquer cozinha profissional que necessite de um
equipamento robusto e versatil para cozinhar, assar e aquecer simultaneamente, com um elevado

volume de trabalho e exigéncia.

Quais as medidas de seguranca incorporadas no fogdo??

O fogao inclui termopares de seguranca em todos os queimadores, que cortam o fornecimento de
gas em caso de extincdo acidental da chama, e chamas piloto para ignicdo rapida e segura,

aumentando a segurancga operacional na sua cozinha.



