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Churrasqueira a Gas Bancada Linha 900 - 800mm

Informacoes do Produto

SKU: HRB9008S Modelo: HRB9008S

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006774192

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo HRB9008S
EAN 8437006774192
Energia Gas

Instalac&o De Bancada

Largura (mm) 600-1000 mm



Linha 900

Tipo Churrasqueira

Descricao Resumida

Churrasqueira a gas de bancada Linha 900, construida em aco inoxidavel AISI 304,

com 24.60 kW para rendimento superior. Ideal para cozinhas profissionais exigentes.

Descricao Completa

A Churrasqueira a Gas de Bancada Linha 900 HRB9008S redefine a eficiéncia na sua cozinha
profissional. Concebida para um desempenho intensivo, esta churrasqueira assegura uma
confecdo uniforme e suculenta, elevando a qualidade dos pratos grelhados no seu
estabelecimento. A robustez do acgo inoxidavel AISI 304, com tampo de 2mm, garante
durabilidade excecional e facilidade de limpeza, caracteristicas cruciais para o ritmo acelerado

de restaurantes e hotéis.

churrasqueira a gas linha 900 — Caracteristicas Técnicas

Modelo HRB9008S

Material do Corpo e Tampo Aco Inoxidavel AISI 304

Espessura do Tampo 2 mm

Tipode Grelha Perfis em V (de série), Grelhas de Varéo (opcional)
Poténcia a Gés 24,60 kW

Sey Termopar de seguranca, Ignicdo elétrica com chama
uranca . .
piloto protegida

Limpeza Gaveta coletora de gordura removivel na parte frontal

Estabilidade Pés de aco inoxidavel ajustaveis em altura



DimensBes Uteis (L x P x A) 800x930x410 mm

Peso Liquido 66 kg
Acessorios I ncluidos Briquetas
Acessorios Opcionais Portas

Aplicagcbes Profissionais

Este grelhador de bancada da Linha 900 € a escolha ideal para cozinhas de alta producédo, desde
restaurantes de hotelaria que servem centenas de refeicdes diarias a casas de carne gourmet e
snack-bares com servigco continuo. A sua capacidade e fiabilidade tornam-no perfeito para preparar
rapidamente grandes volumes de carnes, peixes e vegetais grelhados, mantendo a qualidade

mesmo durante os picos de servigo, como o rush do almogo ou jantar.

Porqué Escolher Este Equipamento

A superioridade desta churrasqueira reside na sua construcdo robusta em aco inoxidavel AISI 304,
gue nao s6 assegura uma longevidade excecional, como também cumpre rigorosas normas de
higiene. Diferencia-se pela versatilidade das suas grelhas de perfis em V, otimizadas para recolher
gorduras e real¢ar o sabor, e pela opcao de grelhas de vardo. A inclusdo de briquetas e um potente
sistema a gas de 24.60 kW garante uma distribuicdo de calor consistente e eficiente, resultando em

confeccBes perfeitas e uma significativa poupanca energética a longo prazo para o seu negocio.

Perguntas Frequentes

Como se instala a Churrasqueira a Gas Linha 900??

A instalacdo deste grelhador de bancada requer uma ligacdo profissional a rede de gas. Os pés
ajustaveis permitem um nivelamento perfeito em qualquer superficie de trabalho, garantindo a

maxima seguranca e estabilidade operacional.

Qual a manutencéo diaria recomendada para este grelhador??

Para otimizar a higiene e longevidade, limpe a grelha e a gaveta coletora de gordura apos cada uso.
O corpo em aco inoxidavel AlSI 304 pode ser limpo com produtos especificos para inox, garantindo a

sua aparéncia e resisténcia a corrosao.

Que tipo de alimentos pode ser preparado neste equipamento??

Este grelhador é versatil para uma ampla gama de alimentos, incluindo carnes vermelhas, aves,

peixes e vegetais. As grelhas em V séo ideais para carnes, enquanto as opcionais de vardo sao



excelentes para itens mais delicados, garantindo sempre marcas de grelhado perfeitas.

Quais as vantagens do aco inoxidavel AlSI 304 na construcao desta churrasqueira??

O aco inoxidavel AlISI 304 é uma liga de alta qualidade, reconhecida pela sua excelente resisténcia a
corroséo, durabilidade e facilidade de limpeza. E o material padrdo na indGstria alimentar, garantindo
conformidade com as normas HACCP e prolongando a vida util do equipamento em ambientes

exigentes.

Este grelhador de bancada inclui algum sistema de seguranca??

Sim, a churrasqueira esta equipada com um termopar de seguranga que interrompe o fornecimento
de gas caso a chama se apague, prevenindo acidentes. Além disso, a igni¢éo elétrica e a chama

piloto protegida oferecem uma operacao segura e fiavel em todas as utilizacdes.



