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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Grelhador a Gas Pedra Lavica Linha 600 - 800mm

Informacoes do Produto

SKU:

Marca:

Peso:

HRB6008S
HRFAINCA

54 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

B6008S

8437006791328

800 x 600 x 400 cm

Especificacoes

Marca
Modelo
EAN
Energia

Instalac&o

HRFAINCA

B6008S

8437006791328

Gas

De Bancada



Largura (mm) 600-1000 mm
Linha 550, 600

Tipo Grelhador

Descricao Resumida

Grelhador a gas profissional de pedra lavica com 16.6 kW, ideal para cozinhas de

restauracao, oferecendo grelhados auténticos e eficientes.

Descricao Completa

Grelhador a Gas — Principais Vantagens

Concebido para a restauracéo profissional, este grelhador a gas de pedra lavica da Linha 600
assegura um desempenho culinario de exceléncia e durabilidade inigualavel. Permite preparar
carnes, peixes e vegetais com aquele sabor fumado caracteristico da brasa, enquanto a sua
construcdo robusta em aco inoxidavel AlSI 304 garante higiene e longevidade. Desfrute da facilidade
de utilizacéo e da consisténcia nos resultados que a sua cozinha merece.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento é a solucao ideal para uma vasta gama de estabelecimentos comerciais, incluindo
restaurantes, snack-bares, hotéis, food trucks e cafetarias que procuram oferecer grelhados de alta
qualidade. A sua dimensdo compacta de 800mm, otimizada para bancada, integra-se perfeitamente
em cozinhas com espaco limitado, sem comprometer a capacidade de producdo necessaria para um

servigo eficiente.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Poténcia 16.6 kW
Peso 54 kg

Dimensdes (LxPxA) 800x600x400 mm



Caracteristica Detalhe

Material do Corpo Aco Inoxidavel AISI 304

Tipo de Grelha Perfis em V (de série), Pedra Lavica (incluida)

Queimadores Aco inoxidavel de alta resisténcia

Segurancga Termopar de seguranga

Pés Regulaveis em altura

Funcionalidades Gaveta de recolha de gorduras extraivel, Grelha regulavel em altura e
Adicionais extraivel, Bancada embutida e estrutura extraivel para limpeza.

Perguntas Frequentes

Como a pedra lavica melhora o processo de grelhar?
A pedra lavica distribui o calor de forma uniforme e absorve a gordura em excesso, minimizando
chamas e fumo. Isto resulta em alimentos mais suculentos e com o auténtico sabor a brasa.

O equipamento é facil de limpar?

Sim, a bancada embutida, o marco e a gaveta de recolha de gorduras sédo extraiveis, facilitando o
acesso e a limpeza de todas as superficies. A constru¢cdo em acgo inoxidavel também contribui para
uma manutencgao simples.

Posso ajustar a altura da grelha?
Com certeza. A grelha é regulavel em altura, permitindo-lhe controlar a intensidade do calor e
adaptar o processo de confecéo a diferentes tipos de alimentos, garantindo sempre o ponto ideal.

E adequado para que tipos de estabelecimentos?

Este grelhador é perfeitamente adequado para restaurantes, snack-bares, churrascarias e qualquer
cozinha profissional que necessite de um grelhador eficiente e duravel para a preparacéo de carnes,
peixes e vegetais.

Quais sao as vantagens do acgo inoxidavel AlISI 3047

O aco inoxidavel AISI 304 oferece alta resisténcia a corrosdo, durabilidade e € um material higiénico
e facil de limpar. E a escolha ideal para ambientes de cozinha profissional devido as suas
propriedades robustas.



