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Fritadeira Profissional Elétrica 8L, 230V, 6kW

Informacoes do Produto

SKU: EX19010394 Modelo: TF-93

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo TF-93

Capacidade (L) 7-10L



Energia Elétrico

Instalagéo De Bancada
Linha 550, 600, 700
Poténcia 4-7 kW

Tenséo 230V Monofasico
Tipo Fritadeira

Descricao Resumida

Fritadeira elétrica de bancada com 8 litros de capacidade e 6 kW de poténcia, ideal
para cozinhas profissionais com espaco limitado. Construcdo robusta em aco

inoxidavel.

Descricao Completa

Esta fritadeira profissional elétrica de 8 litros foi concebida para um desempenho elevado em

cozinhas profissionais, garantindo uma excelente relacao poténcia/litros para frituras rapidas e
eficientes, inclusive de produtos congelados.

Fritadeira Profissional 8L — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AlSI-304 18/10
Capacidade 8 Litros

Poténcia 6 kw

Tensdo 230V - 50/60Hz

Regulacéo de Temperatura 60° a 200 °C

Termostato de Seguranca Sim

Resisténcias Blindadas em aco inoxidavel

Dispositivo de Seguranca Microrruptor para elevacao de resisténcias



Cestos Incluidos 1 (robusto, reforcado, cabo anti-calorico)
Gancho para Cesto Sim

Dimensdes (LPA) 335 x 485 x 270 mm

Aplicacdes Profissionais

Ideal para snack-bares, roulotes, food trucks, hamburgarias, tascas e cafés com cozinha que
necessitem de uma solucdo compacta e potente para fritar batatas, rissdis, croquetes, panados e
outros fritos de forma rapida e consistente. Adequada para cozinhas de produgcdo com espaco
limitado ou como equipamento de apoio em restaurantes.

Fritadeira Profissional — Principais Vantagens

e Construcdo robusta em aco inoxidavel AlSI-304 18/10 para durabilidade e higiene.

e Regulacdo termostatica precisa de 60° a 200 °C, com termostato de seguranca integrado.

e Resisténcias blindadas em aco inoxidavel que asseguram um aquecimento rapido e uniforme.

e Dispositivo de seguranca (microrruptor) que impede o funcionamento se as resisténcias nédo
estiverem corretamente posicionadas.

e Cesto reforcado com cabo ergonémico anti-calérico e gancho para escoamento pratico do
Oleo.

Como serealiza a limpeza e manutencéo desta fritadeira?

A limpeza é facilitada pela construcdo em aco inoxidavel e pela possibilidade de elevar o
conjunto de resisténcias. Recomenda-se a remocédo do 6leo apos arrefecimento e a limpeza da

cuba e resisténcias com produtos adequados para aco inoxidavel.

E adequada para fritar produtos congelados?

Sim, a excelente relacdo poténcia/litros (6kW para 8L) permite uma rdpida recuperacao da
temperatura do 6leo, tornando-a altamente eficiente para fritar produtos congelados sem perda
de qualidade.

Quais as medidas de segur anca integr adas neste equipamento?

Inclui um termostato de seguranca que previne o sobreaquecimento e um microrruptor que

I)
desliga a fritadeira se o conjunto de resisténcias for elevado ou mal posicionado, garantindo a
seguranca do operador.



Qual o consumo elétrico desta fritadeira?

Com 6 kW de poténcia, o consumo elétrico sera de 6 kWh por hora de funcionamento continuo
a poténcia maxima. A eficiéncia energética € otimizada pela répida recuperacdo de temperatura
do ¢6leo.

E facil deinstalar estafritadeira profissional?

Esta fritadeira € um equipamento de bancada, fornecido montado e pronto a ligar a uma
tomada elétrica adequada (230V, 6kW). Requer apenas a ligacdo a rede elétrica para comecar
a operar.



