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Picadora de Carne 300 Kg/h 400V para Cozinhas Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: EX19001539 Modelo: PI-22-T

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca EDENOX

Modelo PI-22-T
Capacidade (kg) Mais de 80 kg
Tenséo 400V Trifasico
Tipo Picadora
Material Inox
Poténcia Até 3 kW

Descricao Resumida

Picadora de carne profissional com capacidade de 300 Kg/h e motor de 1100W (1.50

HP). Funciona a 400V, ideal para producao intensiva em cozinhas e talhos.

Descricao Completa

Esta picadora de carne trifasica de 400V oferece uma capacidade de producao de 300 kg/h, ideal
para operacdes intensivas em cozinhas profissionais que exigem desempenho e fiabilidade no
processamento de carne.

picadora de carne 300Kg/h — Caracteristicas Técnicas

Producdo Horéria

Tensao

Poténcia

Velocidade de Corte

Peso

Diametro de Entrada

Material do Corpo

300 Kg/h

400V/3 — 50 Hz

1100 W (1.50 HP)

140 rpm

25 Kg

50 mm

Aco inoxidavel 18/8



Material do Sem-fim Aluminio

Material Facae Tigela Aco inoxidavel

Controlo 24V com interruptor automatico
Sistema de M oagem Placa de malha de 6 mm

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

Aplicagcbes Profissionais

Esta picadora de carne é uma ferramenta essencial para estabelecimentos que necessitam de
processar grandes volumes de carne diariamente. E ideal para:

e Talhos e Charcutarias: Para a preparacdo de carne picada fresca e enchidos.

e Restaurantes de Cozinha Tradicional: Essencial para pratos como almondegas, empaddes
ou recheios.

e Hamburgarias e Snack-bares: Para produzir hambulrgueres artesanais com carne de
qualidade controlada.

e Cantinas e Cozinhas Industriais: Onde a eficiéncia e a capacidade de producédo sao cruciais
para servir um grande nimero de refeicdes.

e Catering e Eventos: Para preparar ingredientes em grande escala para menus variados.
Picadora de Carne — Principais Vantagens

e Alta Capacidade de Producgédo: Com 300 Kg/h, garante um fluxo de trabalho eficiente para as
necessidades mais exigentes.

e Construcdo Robusta: Corpo em aco inoxidavel 18/8 e engrenagens em banho de dleo
asseguram durabilidade e resisténcia.

e Seguranca Operacional: Controlo a 24V e interruptor automatico previnem ativacdes
acidentais e aumentam a segurancga.

e Higiene Facilitada: Componentes em contacto com os alimentos sao de facil remocéo e
limpeza, cumprindo as normas de higiene.

e Qualidade de Moagem: Equipada com placa de malha de 6 mm para uma moagem
consistente e de alta qualidade.

Qual a capacidade de producéo desta picadora de carne?

A picadora tem uma capacidade de producgéo de 300 Kg por hora, ideal para volumes elevados
I)
de processamento de carne. :



Qual otipo de alimentacao elétrica necessaria?

Requer uma ligacgdo trifasica de 400V/3 — 50 Hz para um funcionamento otimizado e potente.

E facil delimpar e manter?

Sim, os elementos em contacto direto com os alimentos sdo projetados para facil remocao e

limpeza, garantindo a higiene.

Quais os materiais de constr ugdo dos componentes em contacto com a car ne?

O corpo é em aco inoxidavel 18/8, o sem-fim de alimentagdo € em aluminio e a faca e a tigela

sdo em aco inoxidavel.

Esta picadora é adequada para uso intensivo?

Sim, com a sua construcdo robusta, motor potente e alta capacidade, esta picadora é
perfeitamente adequada para uso intensivo em cozinhas profissionais e talhos.



