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Mantenedor de Calor com lluminacao 5 GN 1/1 1500W

Informacoes do Produto

SKU: EX19036446 Modelo: PC-R-511

Marca: EDENOX EAN: N/D
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Especificacoes

Marca EDENOX
Modelo PC-R-511

Instalac&o De Bancada



Poténcia Até 3 kw

Descricao Resumida

Mantenedor de calor com iluminacao halogénea para 5 tabuleiros GN 1/1, ideal para

buffets e self-service. Mantém os alimentos quentes, protegidos e visiveis com 1500W.

Descricao Completa

Este equipamento foi concebido para manter alimentos quentes, protegidos e iluminados em areas
de self-service, utilizando aquecimento halogéneo de 1500W.

Mantenedora de Luz e Calor — Caracteristicas Técnicas

Comprimento Exterior 1735 mm
Larguralnterior 142 mm

Altura Exterior 483 mm
Comprimento de | nstalacéo 1695 mm

Capacidade 5GN 1/1

Poténcia 1500 W

Tipo de Aquecimento Halogéneo

Design Formas arredondadas

Aplicacdes Profissionais

Ideal para buffets de hotéis, cantinas empresariais e escolares, restaurantes com servico de self-
service, e eventos de catering que exigem a manutencao de alimentos quentes e visiveis. Adequado
para pastelarias com confecgéo e cafés com cozinha que oferegcam pratos quentes em exposi¢ao.

Mantenedor de Calor — Principais Vantagens



Mantém os alimentos a temperatura ideal de servico, garantindo a qualidade e seguranca alimentar.
A iluminacdo halogénea nédo sé aquece como também realca a apresentacdo dos pratos, tornando-
0s mais apelativos. A capacidade para 5 tabuleiros GN 1/1 otimiza o espaco e a eficiéncia no servico
de buffet, permitindo uma gestéo eficaz de diferentes pratos.

Qual afuncéo principal deste equipamento?

A sua funcéo principal € manter os alimentos quentes, protegidos e bem iluminados em areas
de exposicéo e servico, como buffets.

Quetipo de aquecimento utiliza?

Este mantenedor utiliza aquecimento e iluminagéo através de protecdo halogénea, garantindo
calor eficiente e visibilidade dos produtos.

Qual a capacidade detabuleiros GN?

O equipamento tem capacidade para acomodar 5 tabuleiros GN 1/1, permitindo servir uma
variedade de pratos simultaneamente.

E facil deinstalar?

Sim, as dimens0fes de instalacdo sdo fornecidas (1695 mm de comprimento), € 0 equipamento
€ projetado para uma integracao simples em linhas de buffet existentes.

Para quetipo de estabelecimentos é mais adequado?

E ideal para hotéis, cantinas (escolares, empresariais, hospitalares), restaurantes com servico
de buffet, e empresas de catering que necessitam de manter alimentos quentes e com boa
apresentacao.



