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Picadora de Carne Profissional 300 Kg/h Elétrica

Informacoes do Produto

SKU: EX19001535 Modelo: PA-22-M

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca

Modelo
Capacidade (kg)
Energia

Tipo

Material

Poténcia

EDENOX
PA-22-M
Mais de 80 kg
Elétrico
Picadora
Aluminio

Até 3 kW

Descricao Resumida

Picadora de carne profissional com capacidade de 300 kg/h, ideal para cozinhas de alta

seguranca 24 V.

Descricao Completa

producdo. Construcao robusta em aluminio e aco inoxidavel, com motor de 1100 W e

Esta picadora de carne profissional foi concebida para processar até 300 kg de carne por hora,

oferecendo um desempenho robusto e fidvel para as exigéncias de cozinhas profissionais.

picadora de carne profissional — Caracteristicas Técnicas

Producéo

Velocidade de Corte

Poténcia

Tensao

Peso

Material do Corpo

Material Bandejas e Montagem

300 Kg/h

140 rpm

1100 W (1.5 HP)

230V/1N-50 Hz

24 Kg

Aluminio e Aco Inoxidavel

Aco Inoxidavel



Material Sem-fim Aluminio

Material Facae Tigela Aco Inoxidavel

Sistema de Controlo 24 V com interruptor automatico
Engrenagens Em banho de 6leo para cargas pesadas
Conformidade Diretivas CE

Aplicagcbes Profissionais

Esta picadora é uma solucdo eficiente para talhos, restaurantes de cozinha tradicional,
hamburgarias, snack-bares com producdo propria de carne picada, cantinas escolares e
empresariais, € empresas de catering que necessitam de processar grandes volumes de carne
diariamente.

Picadora de Carne — Principais Vantagens

e Alta Produtividade: Capacidade de 300 kg/h para otimizar o fluxo de trabalho em operacdes
intensivas.

e Construcdo Robusta: Corpo em aluminio e aco inoxidavel, garantindo durabilidade e
resisténcia ao uso continuo em ambientes profissionais.

e Seguranca Operacional: Controlo a 24 V com interruptor automatico, prevenindo ativacdes
acidentais e protegendo o utilizador.

e Fiabilidade Mecéanica: Engrenagens em banho de Oleo, projetadas para suportar cargas
pesadas e assegurar uma longa vida Util do equipamento.

e Higiene e Facilidade de Limpeza: Componentes em aco inoxidavel, como bandejas, faca e
tigela, facilitam a limpeza e manutencgéo dos padrdes sanitarios.

Qual a capacidade de producéo desta picadora de carne?

A picadora tem uma capacidade de producdo de 300 kg de carne por hora, sendo adequada
para estabelecimentos com volume médio a alto de processamento.

Quais os materiais de construgdo principais do equipamento?

O corpo é construido em aluminio e aco inoxidavel, enquanto as bandejas de alimentacéo,

montagem, faca e tigela sdo em aco inoxidavel. O sem-fim é em aluminio. ?



Este equipamento ofer ece seguranca elétrica?

Sim, o controlo funciona com corrente segura de 24 V e possui um interruptor automatico que

evita a ativagdo acidental em caso de falha de energia.

Como é garantida a durabilidade das engrenagens?

As engrenagens sao projetadas para cargas pesadas e funcionam em banho de 6leo, o que

assegura uma lubrificacao constante e prolonga a sua vida util.

Para quetipo de estabelecimentos € mais indicada esta picadora?

E ideal para talhos, restaurantes, hamburgarias, snack-bares, cantinas e empresas de catering

gue necessitam de uma picadora robusta e eficiente para uso diario.



