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Acesso rapido
ao produto

Mesa Quente Mural 1800x700mm para Buffet e Self-Service

Informacoes do Produto

SKU: EX19007632 Modelo: MMP-187-CA

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo MMP-187-CA

Largura (mm) mais de 1500 mm



Potência Até 3 kW

Tensão 230V Monofásico

Descricao Resumida

Mesa quente mural de 1800x700x850mm com 2 portas de correr, ideal para buffet.

Construção em aço inoxidável, aquecimento por ar forçado e temperatura de 30-85°C.

Descricao Completa

Esta mesa quente mural de 1800x700mm foi concebida para manter alimentos à temperatura ideal

de serviço, assegurando a qualidade e sabor em ambientes de buffet e self-service.

Características Técnicas

Dimensões (LPA) 1800 x 700 x 850 mm

Potência 2050 W

Tensão 230 V / 1 / N

Temperatura de Trabalho 30 °C a 85 °C

Construção
Aço inoxidável (interno e externo), parede dupla

isolada

Aquecimento Ar forçado, com resistências e ventiladores

Portas 2 de correr, injetadas, isoladas

Prateleiras 1 intermédia

Tipo Mural (com encosto)

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

Aplicações Profissionais



Ideal para a manutenção de pratos quentes em hotéis, cantinas empresariais e hospitalares,

restaurantes com serviço de buffet, e empresas de catering. A sua robustez e capacidade tornam-na

adequada para ambientes de grande volume de serviço, desde restaurantes de cozinha tradicional a

estabelecimentos de eventos.

Mesa Quente Mural — Principais Vantagens

Manutenção da Qualidade: Preserva as propriedades organolépticas dos alimentos, evitando

perdas de sabor e textura.

Eficiência Energética: Construção em aço inoxidável com parede dupla isolada e portas

injetadas minimiza a perda de calor.

Distribuição Homogénea: Aquecimento por ar forçado e resistências/ventiladores adicionais

garantem temperatura uniforme.

Higiene e Durabilidade: Superfícies em aço inoxidável facilitam a limpeza e garantem uma

longa vida útil do equipamento.

Pronta a Usar: Fornecida totalmente soldada, pronta para instalação imediata e uso intensivo.


