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Mesa Quente Mural 1000x700mm com 2 Portas de Correr

Informacoes do Produto

SKU: EX19044766 Modelo: MMP-107-CA

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX
Modelo MMP-107-CA

Largura (mm) 1000-1500 mm



N° de Portas 2

Material Inox
Poténcia Até 3 kW
Tensao 230V Monofésico

Descricao Resumida

Mesa quente mural de 1000x700x850mm em aco inoxidavel, com 2 portas de correr e
aguecimento por ar forcado. Mantém alimentos entre 30°C e 85°C para servigo de
buffet.

Descricao Completa

Esta mesa quente mural de 1000x700mm ¢é projetada para manter alimentos a temperatura ideal de
servigo, assegurando a qualidade e sabor dos pratos em ambientes profissionais de restauragéo.

Caracteristicas Técnicas

Dimensfes (C x P x A) 1000 x 700 x 850 mm

Poténcia 2050 W

Tensdo 230V

Temperatura de Trabalho 30°Ca85°C

Material Aco inoxidavel

| solamento Parede dupla isolada, portas injetadas
Aquecimento Ar forcado

Portas 2 de correr

Prateleiras 1 intermédia

Encosto Sim, em aco inoxidavel



Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

AplicacOes Profissionais

Ideal para buffets em hotéis, cantinas empresariais e hospitalares, restaurantes com servigo de self-
service, e areas de catering para eventos. Permite manter pratos quentes como guarni¢cdes, carnes
ou peixes a temperatura de servico, garantindo a satisfacéo do cliente.

Mesa Quente Mural — Principais Vantagens

Manutenc¢do precisa da temperatura entre 30 °C e 85 °C.

Construcao robusta em aco inoxidavel para durabilidade e higiene.

Isolamento eficiente que otimiza 0 consumo energético.

Aquecimento por ar forgado para distribuicdo uniforme do calor.

Portas de correr facilitam 0 acesso e otimizam o espaco.

Prateleira intermédia para maior capacidade de armazenamento.

Qual a capacidade de manutencdo de temperatura desta mesa quente?

Esta mesa quente mantém os alimentos na temperatura de servico desejada, com um controlo
ajustavel entre 30 °C e 85 °C.

Esta mesa quente € adequada para quais tipos de estabel ecimentos?

E ideal para restaurantes com servico de buffet, hotéis, cantinas (escolares, empresariais,
hospitalares) e empresas de catering que necessitem de manter alimentos quentes.

Como éfeita a distribuicéo de calor nointerior do equipamento?

O aquecimento interno é realizado por ar forcado, garantindo uma distribuicdo homogénea do

calor e uma temperatura estavel em todo o compartimento.

A mesa quente é fornecida montada ou desmontada?

Esta mesa quente é fornecida montada, pronta a instalar e a utilizar no seu espaco profissional.

Quais as vantagens da constr ucéo em aco inoxidavel?



N

O aco inoxidavel confere ao equipamento elevada resisténcia a corrosédo, durabilidade e
facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais para a higiene em cozinhas profissionais.



