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Mesa de Trabalho Central Inox 800x500x850 mm Desmontada

Informacoes do Produto

SKU: EX19066494 Modelo: MCD-85

Marca: EDENOX EAN: 8434630021364

Imagens do Produto

THTI

Especificacoes

Marca EDENOX
EAN 8434630021364

Modelo MCD-85



Largura Mesa L500

Largura (mm) 600-1000 mm
Posicéo Central
Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI-304 18/10, com 800x500x850 mm.

Fornecida desmontada, oferece montagem facil e excelente estabilidade.

Descricao Completa

Esta mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI-304 18/10, com 800x500x850 mm, é ideal para
otimizar a area de preparacdo em cozinhas profissionais com espaco limitado. A sua construcdo
robusta e design inteligente garantem durabilidade e funcionalidade no dia a dia.

Mesa de Trabalho Central Inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AISI-304 18/10
Acabamento Acetinado

Dimensdes (CxPxA) 800 x 500 x 850 mm

Frente do Tampo 50 mm com bordas arredondadas
Refor co do Tampo Omegas de reforco longitudinal
Estrutura Desmontével, chassi robusto

Pés Ajustaveis em altura, em aco inoxidavel
Prateleira Inferior Com reforco central

Montagem Facil por aparafusamento

Aplicacbes Profissionais



Esta mesa de trabalho central é uma solucdo versatil para diversas areas de preparacdo em
cozinhas profissionais. E ideal para snack-bares, roulotes e food trucks, onde o espaco é limitado e a
eficiéncia é crucial. Também se adapta perfeitamente a cafés com cozinha, pastelarias, cozinhas de
apoio em restaurantes de bairro e cantinas de pequena dimensédo, oferecendo uma superficie
robusta e higiénica para a manipulacao de alimentos, corte, ou como suporte para equipamentos de
bancada.

Mesa de Trabalho Central — Principais Vantagens

e Durabilidade e Higiene: Construida em aco inoxidavel AISI-304 18/10, garante resisténcia a
corrosao, facilidade de limpeza e conformidade com as normas de higiene alimentar.

e Otimizacdo de Espaco: Com dimensdes compactas e fornecida desmontada, permite uma
economia significativa no transporte e armazenamento, sendo ideal para espacos reduzidos.

e Estabilidade Superior: O chassi robusto e os refor¢os longitudinais no tampo asseguram uma
excelente estabilidade, mesmo durante trabalhos intensivos.

e Flexibilidade de Uso: Pés ajustaveis em altura e a possibilidade de incorporar prateleiras
intermédias e outros acessorios opcionais adaptam a mesa a diversas necessidades
operacionais.

e Montagem Simplificada: O sistema de estrutura montavel permite uma montagem rapida e
facil por aparafusamento, resultando numa estrutura sélida e pronta a usar.

Qual o material de construcao desta mesa de trabalho?

Esta mesa é construida integralmente em aco inoxidavel AlSI-304 18/10, conhecido pela sua
elevada resisténcia a corrosado e facilidade de limpeza, essencial em ambientes de cozinha

profissional.

E facil montar esta mesa?

Sim, a mesa é fornecida desmontada e foi concebida para uma montagem fécil e répida por
aparafusamento. O seu sistema de estrutura montavel permite que seja instalada com grande
facilidade.

Quais as dimensdes exatas da mesa?

As dimensdes totais da mesa sdo 800 mm de comprimento, 500 mm de profundidade e 850

mm de altura.

Posso ajustar a altura da mesa?



Sim, a mesa inclui pés em aco inoxidavel que sdo ajustaveis em altura, permitindo adapta-la as

suas necessidades ergondémicas e nivelar em superficies irregulares.

Esta mesa é adequada para ambientes com humidade?

Sim, sendo construida em acgo inoxidavel AlSI-304, esta mesa € altamente resistente a

corrosdao e a humidade, tornando-a perfeitamente adequada para utilizacdo em cozinhas

profissionais e outros ambientes com elevada humidade.



