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Mesa de Trabalho Central Inox 1200x500x850 mm Desmontada

Informacoes do Produto

SKU: EX19066496 Modelo: MCD-125

Marca: EDENOX EAN: 8434630021388

Imagens do Produto

THTI

Especificacoes

Marca EDENOX
EAN 8434630021388

Modelo MCD-125



Largura Mesa L500

Largura (mm) 1000-1500 mm
Posicéo Central
Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI-304, 1200x500x850 mm, ideal para
preparacdo. Fornecida desmontada para facil transporte e montagem, com peés

ajustaveis e prateleira reforcada.

Descricao Completa

Esta mesa de trabalho central em aco inoxidavel AlSI-304, com 1200x500x850 mm, € ideal para
areas de preparacao que exigem robustez e higiene. Fornecida desmontada, a sua montagem é
simples e rapida, resultando numa estrutura estavel e duradoura para uso intensivo.

Mesa de Preparacao Central — mesa central inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AISI-304 18/10
Acabamento Acetinado

Dimensdes (CxPxA) 1200 x 500 x 850 mm
Profundidade 500 mm (Linha Bancada/Snack)

Frente de 50 mm, bordas arredondadas, reforcos

Tampo L

longitudinais
Estrutura Chassi robusto, pés ajustaveis em altura
Prateleira Inferior Com reforgo central

Fornecida desmontada — montagem facil por
M ontagem

aparafusamento



AplicacOes Profissionais

Esta mesa de trabalho é uma solugdo versétil para diversas cozinhas profissionais e
estabelecimentos. E ideal para snack-bares, roulotes, food trucks, cafés com cozinha, pastelarias,
cantinas escolares e empresariais, bem como restaurantes de bairro e de cozinha tradicional
portuguesa que necessitam de uma superficie de preparacao robusta e higiénica.

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

A construcdo em ago inoxidavel AISI-304 garante elevada resisténcia a corrosé@o e facilidade de
limpeza, essencial em qualquer ambiente profissional. A sua estrutura desmontavel facilita o
transporte e armazenamento, otimizando custos e espago. Apds a montagem por aparafusamento, a
mesa oferece uma estabilidade e robustez notaveis, suportando o ritmo de trabalho intenso. Os pés
ajustaveis permitem nivelar a mesa em qualquer superficie, e a prateleira inferior reforcada oferece
espaco adicional de arrumacéao.

Qual a profundidade desta mesa de trabalho?

Esta mesa possui uma profundidade de 500 mm, sendo ideal para espagos mais compactos ou
como complemento em linhas de preparacgdo existentes.

Como éfeita a montagem da mesa?

A mesa é fornecida desmontada e a sua montagem é simples e rapida, realizada por
aparafusamento, garantindo uma estrutura sélida e robusta apoés a instalacao.

O material éresistente a corr osio?

Sim, a mesa € construida em aco inoxidavel AISI-304 18/10, um material de alta qualidade
conhecido pela sua excelente resisténcia a corrosédo e durabilidade em ambientes de cozinha
profissional.

Posso ajustar a altura da mesa?

Sim, a mesa inclui pés de aco inoxidavel ajustaveis em altura, permitindo adapta-la as suas

necessidades ergondmicas e nivela-la em superficies irregulares.

Esta mesa é adequada par a cozinhas com espaco limitado?



7

Com uma profundidade de 500 mm, esta mesa € classificada como Linha Bancada/Snack,
sendo particularmente adequada para cozinhas com espaco limitado, como food trucks, snack-
bares ou &reas de preparacao secundarias.



