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Acesso rapido
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Mesa de Trabalho Inox 1200x600x600mm com Prateleira Inferior

Informacoes do Produto

SKU: EX19005122 Modelo: MCB-126

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo MCB-126

Largura Mesa L600



Largura (mm) 1000–1500 mm

Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho em aço inoxidável AISI-304 de 1200x600x600mm, com tampo

reforçado e prateleira inferior. Ideal para preparação e apoio de equipamentos em

cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta mesa de trabalho em aço inoxidável, com 1200x600x600mm, é ideal para otimizar espaços de

preparação ou como base robusta para equipamentos de cozinha profissional, garantindo

durabilidade e higiene.

Características Técnicas

Dimensões Totais (C x P x A) 1200 x 600 x 600 mm

Material Aço inoxidável AISI-304 18/10

Espessura do Tampo 1,2 mm

Frente do Tampo 50 mm

Reforço do Tampo Ómegas longitudinais

Acabamento Acetinado

Pés Ajustáveis em altura, em aço inoxidável

Prateleira Inferior incluída

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

Aplicações Profissionais



Esta mesa de trabalho é uma solução versátil para diversos ambientes de cozinha profissional,

incluindo:

Snack-bares e Roulotes: Ideal para apoio na preparação de sanduíches, tostas ou como

base para pequenos equipamentos de confeção.

Cafés e Pastelarias: Perfeita para a preparação de pastelaria, montagem de pratos ou como

superfície auxiliar junto a fornos e batedeiras.

Cozinhas de Restaurantes de Bairro: Utilizada como estação de preparação secundária,

apoio a zonas de lavagem ou para organização de utensílios.

Cantinas e Cozinhas Industriais: Complementa as áreas de preparação, oferecendo uma

superfície robusta para tarefas diversas ou como suporte para equipamentos de bancada.

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Higiene Superior: Fabricada em aço inoxidável AISI-304, oferece uma superfície não porosa,

fácil de limpar e desinfetar, essencial para ambientes alimentares.

Robustez e Estabilidade: O tampo de 1,2 mm com reforços longitudinais e a estrutura

soldada garantem alta resistência ao uso intensivo e à carga de equipamentos.

Otimização do Espaço: Com 600 mm de profundidade (Linha 600) e 600 mm de altura, é

perfeita para criar uma superfície de trabalho ergonómica para equipamentos de bancada,

alinhando-os com bancadas de 850-900mm.

Prateleira Inferior Integrada: Proporciona espaço adicional para arrumação de utensílios,

ingredientes ou pequenos equipamentos, mantendo a área de trabalho organizada.

Instalação Imediata: Fornecida montada, permite uma rápida integração no fluxo de trabalho

sem necessidade de montagem complexa.

Com uma altura de 600 mm, esta mesa foi concebida para que o plano de trabalho dos

equipamentos de cozinha colocados em cima fique entre 850 e 900 mm, alinhando-se com a

altura padrão das bancadas.

Qual a altura útil desta mesa para equipamentos?

?Sim, o aço inoxidável AISI-304 18/10 é um material de qualidade alimentar, altamente

resistente à corrosão e fácil de higienizar, cumprindo as mais rigorosas normas sanitárias para

cozinhas profissionais.

O aço inoxidável AISI-304 é adequado para contacto com alimentos?

?

Esta mesa é fornecida montada ou desmontada?

?



Esta mesa é fornecida montada, pronta a instalar e utilizar, o que facilita a sua integração

imediata no seu espaço de trabalho.

A altura da mesa é fixa em 600 mm, mas os pés em aço inoxidável são ajustáveis para

compensar pequenas irregularidades no pavimento e garantir a estabilidade.

Posso ajustar a altura da mesa?

?

A prateleira inferior está incluída na estrutura da mesa para proporcionar arrumação adicional,

mas não é projetada para ser facilmente removível após a montagem.

A prateleira inferior é removível?

?


