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Mesa de Trabalho Inox 1000x600x600 mm com Prateleira Inferior

Informacoes do Produto

SKU: EX19005049 Modelo: MCB-106

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX
Modelo MCB-106

Largura Mesa L600



Largura (mm) 1000-1500 mm

Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho em aco inoxidavel AISI-304 com 1000x600x600 mm, ideal para
preparacdo de alimentos ou apoio de equipamentos em cozinhas profissionais

compactas. Inclui prateleira inferior e pés ajustaveis.

Descricao Completa

Esta mesa de trabalho em aco inoxidavel AlSI-304, com 1000x600x600 mm, é ideal para otimizar o
espaco em cozinhas profissionais, oferecendo uma superficie robusta e higiénica para preparacao ou

apoio de equipamentos.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes Totais (C x P x A) 1000 x 600 x 600 mm

Material Aco inoxidavel AlSI-304 18/10

Acabamento Acetinado

Espessura do Tampo 1,2 mm

Frente do Tampo 50 mm, reforcada com 6émegas longitudinais

600 mm (permite plano de trabalho de aparelhos

Alturade Trabalho
entre 850-900 mm)

Pés Ajustaveis em altura, em aco inoxidavel
Prateleira Inferior Incluida
Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

Aplicacdes Profissionais



Esta mesa de trabalho compacta é uma solucdo versatil para diversas operacdes em cozinhas
profissionais com espaco limitado. E ideal para snack-bares, roulotes, food trucks, cafés com
cozinha, pastelarias, e como mesa de apoio em restaurantes de bairro ou cantinas escolares e
empresariais. A sua profundidade de 600 mm permite a integracdo eficiente em linhas de confecéo
ou como superficie de preparacéo adicional.

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

e **Durabilidade e Higiene:** Fabricada integralmente em aco inoxidavel AISI-304 18/10, garante
resisténcia a corrosado, facilidade de limpeza e conformidade com as normas sanitarias mais
exigentes.

e **QOtimizacdo de Espaco:** Com uma profundidade de 600 mm, esta mesa € perfeita para
cozinhas onde o espacgo € um fator critico, sem comprometer a &rea de trabalho util.

o **\/ersatilidade:** Pode ser utilizada como superficie de preparacdo de alimentos, apoio para
pequenos equipamentos de cozinha ou como extenséo de outras bancadas.

o **Estabilidade e Ajuste:** Os pés em aco inoxidavel sdo ajustaveis em altura, permitindo
nivelar a mesa em pisos irregulares e adaptar a altura conforme a necessidade do operador.

e **Armazenamento Adicional:** A prateleira inferior incluida oferece um espago conveniente
para guardar utensilios, ingredientes ou pequenos equipamentos, mantendo a area de
trabalho organizada.

Qual o material defabrico desta mesa de trabalho?

Esta mesa € totalmente fabricada em aco inoxidavel AlSI-304 18/10, conhecido pela sua
elevada resisténcia a corrosao e facilidade de higienizagéo, essencial em ambientes de cozinha

profissional.

A mesa éfornecida montada ou desmontada?

A mesa é fornecida montada, o que significa que esta pronta a instalar e utilizar imediatamente
apos a entrega, sem necessidade de montagem por parte do cliente.

Os pés da mesa sdo ajustaveis em altura?

Sim, a mesa inclui pés em aco inoxidavel que sédo ajustaveis em altura. Esta funcionalidade
permite nivelar a superficie de trabalho em pisos irregulares e adaptar a altura as necessidades

ergonomicas. s

Para quetipo de cozinhas € esta mesa mais adequada?



Com a sua profundidade de 600 mm, esta mesa € particularmente adequada para cozinhas
profissionais com espaco limitado, como as de snack-bares, roulotes, food trucks, cafés e

pequenas pastelarias, onde a otimizacao do espago € crucial.

A mesainclui prateleirainferior?

Sim, esta mesa de trabalho é fornecida com uma prateleira inferior, que oferece um espaco
adicional e conveniente para armazenamento de utensilios, equipamentos ou ingredientes,

contribuindo para a organizacéo da cozinha.



