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Acesso rapido
ao produto

Máquina de Lavar Louça de Capuz 3 Velocidades 120 Cestas/Hora

Informacoes do Produto

SKU: EX19056137 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes



Tipo Bancada

Descricao Resumida

Máquina de lavar louça profissional de capuz com 3 velocidades, capacidade de 80 a

120 cestas/hora e carregamento à direita. Construção robusta em aço inox AISI-304.

Descricao Completa

Esta máquina de lavar louça profissional de capuz oferece alta capacidade de lavagem, processando

até 120 cestas por hora com 3 velocidades distintas. É uma solução robusta para cozinhas de

elevada exigência.

Características Técnicas

Construção Aço inoxidável AISI-304 18/10

Dimensões Cestas 500 x 500 mm

Produção de Lavagem 80-100-120 cestas/hora (3 velocidades)

Carregamento À direita

Quadro Elétrico

Botão START, Botão aviso/retrocesso,

Termostato/visualizador eletrónico (tanque,

caldeirão), Interruptor emergência

Controlo Temperatura
Termostatos reguláveis (65 °C lavagem, 85 °C

enxágue), Termostato de segurança

Potência Caldeirão 27 kW

Potência Total 28,55 kW

Pressão Rede 2-4 Kg/cm²



Dotação
2 cestas CTE-11, 2 cestas CPE-18, 1 CVE-16/100, 1

CT-10-R, Micro de final de curso

Tensão 400 V 3+N+T

Dimensões (L x P x A) 1180 x 790 x 155 mm

Aplicações Profissionais

Esta máquina de lavar louça de capuz é ideal para estabelecimentos com grande volume de serviço,

como restaurantes de cozinha tradicional e moderna, hotéis, cantinas escolares e empresariais,

serviços de catering e churrasqueiras. A sua capacidade de processamento rápido garante a

eficiência na área de lavagem de qualquer cozinha profissional.

Máquina de Lavar Louça de Capuz — Principais Vantagens

Alta Produtividade: Capacidade de lavar até 120 cestas por hora, otimizando o fluxo de

trabalho em períodos de pico.

Controlo Preciso: Termostatos eletrónicos reguláveis garantem temperaturas ideais de

lavagem e enxágue para higiene superior.

Construção Durável: Fabricada integralmente em aço inoxidável AISI-304 18/10,

assegurando longevidade e resistência em ambientes exigentes.

Operação Segura: Inclui interruptor de emergência e termostato de segurança para proteção

do utilizador e do equipamento.

Versatilidade: Três velocidades de lavagem adaptam-se a diferentes níveis de sujidade e

necessidades de produção.

Esta máquina de lavar louça profissional tem uma capacidade máxima de 120 cestas por hora,

operando na sua velocidade mais alta.

Qual a capacidade máxima de lavagem por hora?

?O carregamento das cestas nesta máquina de lavar louça é efetuado pelo lado direito,

otimizando o fluxo de trabalho na área de lavagem.

Qual o tipo de carregamento das cestas?

?

De que material é feita a estrutura da máquina?

?



A estrutura desta máquina é fabricada integralmente em aço inoxidável AISI-304 18/10,

garantindo durabilidade e higiene.

O controlo é feito por termostatos eletrónicos reguláveis, ajustados a 65 °C para a lavagem e 85

°C para o enxágue, com indicadores eletrónicos e um termostato de segurança.

Como é feito o controlo da temperatura de lavagem e enxágue?

?

A máquina requer uma ligação elétrica de 400 V 3+N+T para o seu correto funcionamento.

Qual a voltagem necessária para o funcionamento?

?


