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Recipiente Gastronorm GN 1/3, 5.7 L, 325x176x150 mm Aco Inox

Informacoes do Produto

SKU: EX19000682 Modelo: GN 1/3-150

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
]
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Especificacoes

Marca EDENOX
Modelo GN 1/3-150

Capacidade (L) Até 6 L



Formato GN GN1/3
Material Inox

Perfurado Nao

Descricao Resumida

Recipiente Gastronorm GN 1/3 em aco inoxidavel AlSI 304, com 5.7 L de capacidade e
150 mm de profundidade. Ideal para preparacdo, conservagdo e servico em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm GN 1/3, fabricado em aco inoxidavel AISI 304, é uma solugéo robusta e
higiénica para a gestédo de alimentos em ambientes profissionais, cumprindo a norma europeia EN-
631.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 57L

DimensBes (C x L) 325 x 176 mm (GN 1/3)
Profundidade 150 mm

Material Aco inoxidavel AISI 304 18/10
Norma EN-631

Acabamento Eletropolido

Aplicacdes Profissionais

Este recipiente é indispensavel em cantinas escolares e empresariais, restaurantes de cozinha
tradicional, churrasqueiras, pastelarias com confeccdo, e servicos de catering. E ideal para a
preparacdo, conservagao refrigerada, congelacédo e servico de alimentos em buffets, garantindo a
organizacao e a higiene em qualquer area de preparacao ou servico de sala.



Recipiente Gastronorm — Principais Vantagens

e Durabilidade e Higiene: Fabricado em ac¢o inoxidavel AlSI 304 18/10, resistente a corrosao e
facil de limpar, com raios largos que evitam a acumulacao de residuos.

e Versatilidade Universal: Em conformidade com a norma EN-631, assegura compatibilidade
com a maioria dos equipamentos de refrigeracdo, fornos, banhos-maria e expositores de
buffet.

e Estabilidade Superior: O design das bordas garante uma estabilidade perfeita quando
manuseado ou empilhado, minimizando derrames.

e Acabamento Otimizado: O polimento eletrolitico confere uma superficie uniforme e lisa,
melhorando a higiene e a estética.

Qual o material de fabrico desterecipiente?

Este recipiente é fabricado em aco inoxidavel AlSI 304 18/10, um material de alta qualidade

conhecido pela sua resisténcia & corroséo e durabilidade em ambientes profissionais.

Para que serve a norma EN-631?

A norma europeia EN-631 padroniza as dimensdes dos recipientes Gastronorm, garantindo a
sua compatibilidade universal com uma vasta gama de equipamentos de cozinha profissional,
como fornos, frigorificos e buffets.

Posso utilizar este recipiente em fornos e frigor ificos?

Sim, a conformidade com a norma EN-631 e o material em aco inoxidavel AlSI 304 permitem a
utilizacao deste recipiente em diversos equipamentos, incluindo fornos de conveccao, armarios

frigorificos e camaras de congelacéo.

Como é garantida a higiene e facilidade de limpeza?

Os raios largos nas cubetas e o acabamento eletropolido do aco inoxidavel facilitam
significativamente a limpeza, prevenindo a acumulacdo de sujidade e garantindo os mais altos
padrbes de higiene.

Esterecipiente é compativel com tampas?

Sim, este recipiente GN 1/3 é totalmente compativel com as tampas Gastronorm de dimenséaQ
GN 1/3, disponiveis em diversas variantes (lisas, com entalhe, herméticas) para se adaptarem



as suas necessidades.



