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Bancada Inox com Lavatorio 1200x700mm Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: EX19004872 Modelo: FI-127/20

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX
Modelo FI-127/20
Largura Mesa L700

Largura (mm) 1000-1500 mm

Tipo Bancada



Descricao Resumida

Bancada de preparacao em aco inoxidavel AlSI-304 com lavatério de 500x500x300mm,

ideal para lavagem de utensilios grandes. Construgéo soldada, Linha 700.

Descricao Completa

Esta bancada de preparacdo em aco inoxidavel AISI-304, com lavatério integrado, oferece uma
solucdo robusta e higiénica para areas de lavagem e preparacdo em cozinhas profissionais. A sua
profundidade de 700 mm enquadra-se na Linha 700, ideal para otimizar o espaco de trabalho.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes Totais (CxP) 1200 x 700 mm

Profundidade 700 mm

Material Aco inoxidavel AlSI-304 18/10
Borda Traseira 100 mm

Borda Frontal 50 mm

Construcéo Totalmente soldada
Dimensdes Cuba (CxPxA) 500 x 500 x 300 mm
Escorredor Sem escorredor

o Grande capacidade, protecdo contra ruido, valvula de
Caracteristicas Cuba
escoamento, tubo de transbordo

Aplicac@es Profissionais

Esta bancada com lavatério é indispensavel em qualquer cozinha profissional que exija robustez e
higiene. E ideal para restaurantes de cozinha tradicional, marisqueiras, churrasqueiras, cantinas
escolares ou empresariais, e até mesmo em food trucks ou roulotes com maior volume de
preparacdo. A sua cuba de grande capacidade permite a lavagem eficiente de panelas, tabuleiros e
outros utensilios de grandes dimensdes, otimizando as operacdes didrias de lavagem e preparacao



de alimentos.
Bancada com Lavatério Inox — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricada em aco inoxidavel AISI-304 18/10, garante resisténcia a
corrosdo e longa vida util, mesmo em ambientes de uso intensivo.

e Higiene Assegurada: A superficie lisa e a construcdo soldada facilitam a limpeza e
desinfecdo, cumprindo as mais rigorosas normas de seguranca alimentar.

e Funcionalidade Otimizada: A cuba de grande capacidade, com valvula de escoamento e
tubo de transbordo, permite a lavagem eficiente de utensilios volumosos, reduzindo o tempo
de operacao.

e Robustez Estrutural: A construcao totalmente soldada confere a bancada uma estabilidade e
resisténcia excecionais, suportando o uso diario em cozinhas de alto trafego.

e Design Ergondmico: As bordas traseira e frontal protegem contra salpicos e derrames,
mantendo a area de trabalho mais limpa e organizada.

Qual otipo de aco inoxidavel utilizado nesta bancada?

Esta bancada € fabricada em aco inoxidavel AISI-304 18/10, um material de alta qualidade
conhecido pela sua excelente resisténcia a corrosédo e durabilidade em ambientes de cozinha
profissional.

A bancada é for necida montada ou desmontada?

Esta bancada é fornecida totalmente soldada, o que significa que chega montada e pronta a
instalar, garantindo maior robustez e estabilidade desde o primeiro momento.

Qual a capacidade da cuba para lavagem de utensilios?

A cuba desta bancada possui dimensfes de 500 x 500 x 300 mm (CxPxA), oferecendo uma
grande capacidade para a lavagem de panelas, tabuleiros e outros utensilios de cozinha de

grandes dimensdes.

Esta bancada € adequada par a cozinhas com espaco limitado?

Com uma profundidade de 700 mm, esta bancada pertence a Linha 700, que € versatil e
adequada para otimizar o espaco em cozinhas profissionais de dimensédo média, oferecendg
boa capacidade de trabalho sem ocupar excessivo espaco. '



Quais as caracteristicas que contribuem para a higiene da bancada?

A bancada é fabricada em aco inoxidavel AISI-304, um material ndo poroso e facil de limpar. A
sua construcdo totalmente soldada elimina frestas onde a sujidade se poderia acumular, e as
bordas traseira e frontal ajudam a conter liquidos, contribuindo para um ambiente de trabalho
mais higiénico.



