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Armario Louceiro Inox 1200x500mm com 2 Portas Deslizantes e
Escorredor Esquerdo

Informacoes do Produto

SKU: EX19012764 Modelo: FCP-125/21-1

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
i

! 500 <
Gama 500
Marca EDENOX

Modelo FCP-125/21-|



Largura (mm) 1000-1500 mm
N° de Portas 2

Tipo Armario

Descricao Resumida

Armério louceiro em aco inoxidavel AISI 304, 1200x500 mm, com lava-loica e

escorredor esquerdo. Possui 2 portas deslizantes para otimiza¢do do espago.

Descricao Completa

Este armario louceiro em aco inoxidavel AISI 304, com 1200x500 mm, integra um lava-loica com
escorredor a esquerda e duas portas deslizantes, ideal para otimizar a organizacdo e higiene em
cozinhas profissionais.

armario louceiro inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AlSI 304 18/10

Acabamento Polido satinado

Dimensfes Totais (L x P) 1200 x 500 mm

Posicdo do Escorredor Esquerda

DimensBes do Lava-loica (L x P x A) 340 x 365 x 150 mm

Tipo de Portas Deslizantes (2 unidades)

Estrutura Perfil longitudinal posterior soldado para maior rigidez

b Tubo 40x40 mm, ajustaveis em altura, avancados 60
és
mm

) Embutido, com protecéo contra ruido e valvula de
Lava-loica
escoamento



, Insonorizadas, com trilhos montados no exterior da
Portas Deslizantes

prateleira
Linha Técnica Bancada/Snack (500mm profundidade)
Tipo de Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

AplicacOes Profissionais

Este armario louceiro € uma solugéo robusta e higiénica para diversas cozinhas profissionais, desde
restaurantes de bairro e tascas tradicionais, a pastelarias com confecéo e cantinas empresariais. E
ideal para areas de preparacao e lavagem em snack-bares, hamburgarias, roulotes e food trucks,
onde o espaco € um fator critico. Também se adapta a cozinhas de hotéis, catering e eventos,
oferecendo um ponto de lavagem e arrumacao eficiente para utensilios e louca.

Armaério Louceiro — Principais Vantagens

e Durabilidade e Higiene: Fabricado em aco inoxidavel AISI 304, garante resisténcia a
corroséo e facilidade de limpeza, essencial em ambientes de producéo alimentar.

e Otimizacdo do Espaco: As portas deslizantes e a profundidade de 500 mm permitem a sua
instalacdo em locais com espaco limitado, sem comprometer a funcionalidade.

e Estabilidade e Adaptacdo: A estrutura com perfil soldado e os pés ajustaveis em altura
asseguram uma base sélida e permitem compensar irregularidades do pavimento.

e Funcionalidade Integrada: Inclui um lava-loica com escorredor e prote¢do contra ruido,
otimizando as operacdes de lavagem e secagem de louca e utensilios.

e Design Inteligente: Os trilhos externos das portas deslizantes evitam o acumulo de sujidade,
e 0s pés avancados facilitam a limpeza do canto sanitario.

Qual o material defabrico deste armario louceiro?

Este armario é fabricado em aco inoxidavel AISI 304 18/10, com acabamento polido satinado,

garantindo elevada resisténcia e durabilidade em ambientes de cozinha profissional.

Asportas deste armério sdo deslizantes ou basculantes?

Este modelo especifico possui duas portas deslizantes, que sdo insonorizadas e montadas em

trilhos externos para evitar o acimulo de sujidade e facilitar a limpeza.

E possivel ajustar a altura dos pés do armario?



Sim, os pés séo construidos em tubo de 40x40 mm e sdo ajustaveis em altura, além de serem
avancados 60 mm para contornar o canto sanitario, facilitando a instalacéo.

Qual a profundidade deste armério louceir 0?

A profundidade total deste armario louceiro € de 500 mm, o que o torna adequado para a linha
de bancada/snack, ideal para espacos onde a otimizacao do espaco € crucial.

Estearmario éfornecido montado ou desmontado?

Este arméario é fornecido montado, com o perfil longitudinal posterior soldado para maior rigidez,
estando pronto a instalar na sua cozinha profissional.



