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Vitrine Refrigerada de Bancada 6 GN 1/3 -1 a +2°C Vidro Curvo

Informacoes do Produto

SKU: EX19060222 Modelo: EXA-6 C HC
Marca; EDENOX EAN: 8434630014953
Dimensdes: 1380 x 415 x 270 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo EXA-6 C HC



EAN 8434630014953
Instalagéo De Bancada

Tipo Vitrine

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada de bancada com vidro curvo, capacidade para 6 tabuleiros GN 1/3 e

temperatura de -1 a +2°C. Ideal para exposicéo de alimentos frescos.

Descricao Completa

Esta vitrine refrigerada de bancada, com capacidade para 6 tabuleiros GN 1/3, foi concebida para a
exposi¢cdo e manutencao de alimentos frescos a temperaturas entre -1°C e +2°C, ideal para balctes
de servico.

vitrine refrigerada alimentos — Caracteristicas Técnicas

Construcéo Interior Aco inoxidavel
TipodeVidro Curvo

Portas Correr em vidro
Unidade de Refrigeracéo Incorporada
[luminagéo LED

Tipo de Refrigeracdo Placa fria

Gas Refrigerante R-600a (ecolégico)
Drenagem Sim

Tensdo 230V 1+N - 50 Hz

Controlo de Temperatura Eletrénico com visor digital



Capacidade 6 tabuleiros GN 1/3

Profundidade Tabuleiros 40 mm

Temperatura de Trabalho -1l a+2°C

Dimensdes (LxPxA) 1380 x 415 x 270 mm
Poténcia Elétrica 0,11 kw

Limpeza Interior com juntas curvas

Aplicacbes Profissionais

Esta vitrine é uma solugdo robusta para a exposicao refrigerada de alimentos em diversos
estabelecimentos. E ideal para pastelarias com servigo de cafetaria, snack-bares, cafés com cozinha,
restaurantes de bairro que servem pratos do dia, marisqueiras para exposi¢cao de marisco fresco, ou
até mesmo em roulotes e food trucks que necessitem de manter ingredientes ou pratos frios a vista
do cliente.

Vitrine Refrigerada de Bancada — Principais Vantagens

e Exposicdo Otimizada: O vidro curvo e a iluminacdo LED garantem uma apresentagéo
apelativa dos alimentos, aumentando a visibilidade e o apelo visual.

e Eficiéncia Energética: A iluminacdo LED de baixo consumo e o gas refrigerante ecolégico R-
600a contribuem para a reducao dos custos operacionais e um menor impacto ambiental.

e Higiene Superior: O interior em ac¢o inoxidavel com juntas curvas facilita a limpeza e
manutencdo, cumprindo as normas de higiene mais exigentes.

e Controlo Preciso: O controlo eletrénico de temperatura com visor digital permite manter os
alimentos na faixa ideal de -1°C a +2°C, garantindo a sua frescura e seguranca alimentar.

e Versatilidade de Utilizagcdo: Compativel com tabuleiros GN 1/3 de 40 mm de profundidade,
oferece flexibilidade para expor uma variedade de produtos, desde saladas a sobremesas.

Qual a capacidade desta vitrine?

Esta vitrine tem capacidade para 6 tabuleiros Gastronorm GN 1/3, com uma profundidade
maxima de 40 mm.

Qual atemperatura de funcionamento?



A temperatura de trabalho desta vitrine é ajustavel entre -1°C e +2°C, ideal para a conservagéo
de alimentos frescos.

E facil delimpar e manter?

Sim, o interior é construido em acgo inoxidavel com juntas curvas, o que facilita
significativamente a limpeza e garante a higiene.

Quetipo derefrigeracao utiliza?

Esta vitrine utiliza um sistema de refrigeracdo por placa fria, com uma unidade incorporada e
gas refrigerante ecoldgico R-600a.

Pode ser utilizada par a exposicéo de sushi?

Embora esta vitrine seja adequada para diversos alimentos frescos, a linha de produtos inclui
modelos especificos para sushi com evaporador duplo e bandeja perfurada, otimizados para as
exigéncias de temperatura deste tipo de produto.



