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Torneira Eletrénica 360° para Lavagem em Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: EX19000415 Modelo: CEL-18

Marca: EDENOX EAN: 8434630053457

Imagens do Produto
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CEL-18-P
1. Entrada agua

2. Caja actuacion a pilas

3. Pack pilas alcalinas
4. Latiguillo conexien grifo
5. Cable de control de los sersores

Especificacoes

Marca EDENOX
EAN 8434630053457

Modelo CEL-18



Material Latdo

Descricao Resumida

Torneira eletrénica com bica giratoria 360° para cozinhas profissionais. Ativacao

automatica por sensor infravermelho, garantindo higiene e poupanca de agua.

Descricao Completa

Esta torneira eletrénica com bica giratéria 360° oferece uma solucéo higiénica e eficiente para a
lavagem em cozinhas profissionais, ativando-se e desativando-se automaticamente por sensor
infravermelho.

Torneira Eletronica 360° — Caracteristicas Técnicas

Operacéo Automaética por sensor infravermelho
Tipo deBica Giratorio 360°

Material Latdo cromado

Tensdo 230V /1/50-60 Hz

Caudal Maximo 16 L/minuto

Orificio de Montagem Minimo 37 mm

Presséo de Operacdo 0,1 a 10 bar

Temperatura M axima de Operagéo 75 °C

Protecdo da Caixa de Atuacéo IP65 (estanque)

Fecho Automético 45 segundos (se ndo detetar maos)

Sistema de Enxaguamento Automatico (1 min a cada 24h)



Indui Misturador pré-regulador, mangueira flexivel, filtros de
nclui
entrada

Aplicagcbes Profissionais

Esta torneira eletrénica é ideal para qualquer ambiente que exija elevada higiene e eficiéncia na
lavagem, como cozinhas de restaurantes, pastelarias com confecdo, cantinas escolares e
empresariais, hospitais, hotéis, e areas de preparacdo em churrasqueiras e marisqueiras. A sua
operacdo sem contacto € particularmente vantajosa em roulotes e food trucks, onde o espago e a
higiene s&o cruciais.

Torneira Eletronica — Principais Vantagens

¢ Higiene Otimizada: A operagdo sem contacto minimiza a propagacao de bactérias e garante a
maéaxima higiene nas operacdes de lavagem.

e Poupanca de Agua: O fecho automatico da torneira evita o desperdicio de agua, contribuindo
para a sustentabilidade e reducéo de custos operacionais.

e Durabilidade e Robustez: Fabricada em latdo cromado e com caixa de atuacdo IP65, esta
torneira é resistente a ambientes exigentes e suporta limpeza de alta pressao.

e Facilidade de Uso: A ativagdo intuitiva por sensor e a bica giratéria 360° oferecem grande
flexibilidade e conveniéncia para o utilizador.

e Seguranca Operacional: Inclui desligamento automatico da valvula solenoide em caso de falha
de energia ou bateria fraca, e um sistema de enxaguamento automdtico para prevenir a
proliferacao de bactérias.



