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Carro de Banho-Maria Elétrico 2x GN 1/1 | Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: EX19005127 Modelo: CBM-211

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX
Modelo CBM-211

Energia Elétrico



Instalacé&o De Chéo

Linha 700, 900
N° de Tabuleiros / GN 2
Tipo Carro de Servico

Descricao Resumida

Carro de banho-maria elétrico com capacidade para 2x GN 1/1, ideal para manter
alimentos quentes. Construgéo robusta em aco inoxidavel, com rodas e termostato de

controlo.

Descricao Completa

Este carro de banho-maria elétrico mantém alimentos quentes a temperatura ideal, garantindo
qualidade e seguranca. Com capacidade para 2 recipientes GN 1/1, € uma solucao robusta para o

transporte e distribuicdo em cozinhas profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LPA) 863 x 667 x 850 mm
Capacidade 2x GN 1/1

Profundidade Tanque 200 mm

Poténcia 1400 W

Tensdo 230V

Frequéncia 50-60 Hz

Material Aco inoxidavel

Rodas 4 giratorias (2 com travao)

Diametro Rodas 125 mm



Tipo de Aquecimento Indireto por agua

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

AplicacOes Profissionais

z

Este carro de banho-maria é uma solugdo versatil para diversas operacdes em cozinhas
profissionais, incluindo:

e Servico de catering e eventos, para transporte e manutengdo de pratos quentes.

e Cantinas escolares, empresariais e hospitalares, para distribuicéo eficiente de refeigbes.

e Hotéis e restaurantes com servico de buffet ou take-away, garantindo a temperatura dos
alimentos.

e Cozinhas industriais que necessitem de mobilidade na manutencado de grandes volumes de
comida.

e Snack-bares e roulotes que sirvam pratos quentes e necessitem de flexibilidade.

Carro de Banho-Maria — Principais Vantagens

e Manutencdo Térmica Superior: O aquecimento indireto por agua e o excelente isolamento
garantem que os alimentos permanecam a temperatura ideal por longos periodos,
preservando a sua qualidade.

e Mobilidade e Estabilidade: Equipado com 4 rodas giratérias, sendo 2 com travao e
amortecedores de borracha, permite um transporte facil e seguro, mesmo em pisos
irregulares.

e Durabilidade e Higiene: Construcao integral em aco inoxidavel, com tanques soldados e
cantos arredondados, assegura robustez, facil limpeza e conformidade com as normas de
higiene.

e Seguranca Operacional: O painel de controlo protegido, com interruptor, luz de operacdo e
termostato, juntamente com o cabo espiral com ficha de terra, oferece uma utilizagdo segura e
fiavel.

e Facilidade de Utilizagcdo: Inclui uma torneira de drenagem para esvaziamento rapido e uma
prateleira inferior lisa para arrumacao adicional, otimizando o fluxo de trabalho.

Como garantir o correto funcionamento do banho-maria?

E fundamental que o tanque contenha sempre agua durante a operac¢do do banho-maria para
assegurar o aquecimento indireto e evitar danos ao equipamento.

Osrecipientes Gastronorm estdo incluidos com o carro?



N&o, os recipientes Gastronorm nao estéo incluidos e devem ser adquiridos separadamente, de
acordo com as suas necessidades especificas de servico.

Estecarro éféacil de mover e manobrar?

Sim, o carro esta equipado com 4 rodas giratérias de @ 125 mm, sendo 2 delas com travéo, e
amortecedores de borracha, o que facilita o transporte e a fixacdo em qualquer local.

Qual a profundidade Gtil dostanques?

Os tanques deste carro de banho-maria tém uma profundidade de 200 mm, permitindo a
utilizacéo de recipientes Gastronorm de diferentes alturas para uma maior versatilidade.

E possivel controlar atemperatura dos alimentos?

Sim, o painel de controlo incorpora um termostato que permite ajustar e manter a temperatura
desejada, juntamente com uma luz piloto que indica o funcionamento.



