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Acesso rapido
ao produto

Bastidor em Aço Inoxidável 800x700mm para Lava-loiça Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: EX19004730 Modelo: BF-87

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo BF-87

Largura Mesa L700

Largura (mm) 600–1000 mm

Tipo Lava-Loiça

Descricao Resumida



Bastidor em aço inoxidável AISI-304 18/10 de 800x700mm, ideal para suportar lava-

loiças ou bancadas em cozinhas profissionais. Fornecido desmontado para fácil

montagem.

Descricao Completa

Este bastidor em aço inoxidável AISI-304 18/10, com 800x700mm, é uma base robusta para lava-

loiças ou bancadas na linha de 700mm de profundidade, essencial para áreas de preparação em

cozinhas profissionais.

Características Técnicas

Material Aço inoxidável AISI-304 18/10

Largura 800 mm

Profundidade 700 mm (Linha 700)

Altura 850 mm (ajustável)

Pernas Aço inoxidável, ajustáveis em altura

Tipo Sem estante inferior

Montagem
Fornecido desmontado — montagem fácil por

aparafusamento

Aplicações Profissionais

Este bastidor é ideal para cozinhas de restaurantes, snack-bares, pastelarias com confeção, cantinas

escolares e empresariais, e qualquer estabelecimento que necessite de uma base robusta e

higiénica para lava-loiças ou bancadas de trabalho na área de preparação. A sua profundidade de

700mm torna-o compatível com a linha de equipamento mais comum em cozinhas profissionais.

Bastidor Inox — Principais Vantagens

Construção integral em aço inoxidável AISI-304 18/10 para máxima durabilidade e resistência

à corrosão.

Superfície higiénica e fácil de limpar, essencial para ambientes de preparação alimentar.



Pernas ajustáveis em altura para adaptação a diferentes níveis de piso e ergonomia de

trabalho.

Design sem estante inferior que permite maior flexibilidade para arrumação de equipamentos

ou baldes.

Montagem simples e rápida, permitindo uma instalação eficiente na sua cozinha.


