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Picadora de Carne Elétrica 750W 150 kg/h para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: EX19001537 Modelo: PI-12

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca

Modelo
Capacidade (kg)
Energia
Instalacéo
Poténcia

Tipo

Material

Tenséao

EDENOX
P1-12

Mais de 80 kg
Elétrico

De Bancada
Até 3 kw
Picadora
Inox

230V Monoféasico

Descricao Resumida

segurancga e higiene.

Picadora de carne elétrica de 750W com producdo de 150 kg/h, corpo em aco

inoxidavel e grupo picador em aluminio. Ideal para cozinhas profissionais, garante

Descricao Completa

Esta picadora de carne elétrica de 750W foi concebida para processamento continuo em cozinhas
profissionais, garantindo uma producéo de até 150 kg/h com seguranca e higiene. O seu motor auto-

ventilado e redutor em banho de 6leo asseguram durabilidade e desempenho fiavel.

Caracteristicas Técnicas

Poténcia Elétrica

Producao Horaria

Dimensdes (L x P x A)

Velocidade do Motor

Diametro da Boca de Saida

750 W /1,00 HP

150 kg/h

250 x 410 x 430 mm

210 RPM

70 mm



Tensdo 230V
Frequéncia 230/1N-50 Hz
Material do Corpo Aco inoxidavel 18/8

. Aluminio com lamina e placa em aco inoxidavel auto-
Grupo Picador i
afiantes

Aplicacdes Profissionais

Esta picadora € ideal para estabelecimentos que necessitam de processar carne de forma eficiente e
higiénica. E uma soluc&o robusta para talhos em supermercados, restaurantes de cozinha tradicional
portuguesa, hamburgarias, snack-bares, cantinas escolares ou empresariais, e qualquer cozinha de
producao que prepare 0s seus préprios enchidos ou carne picada fresca diariamente.

Picadora de Carne — Principais Vantagens

e Construcao robusta em aco inoxidavel 18/8 para maxima durabilidade e higiene.

e Motor potente e auto-ventiiado com redutor em banho de Oleo, assegurando um
funcionamento continuo e eficiente.

e Painel de controlo a 24 V com telerruptor, prevenindo o acionamento acidental apés falhas de
energia e aumentando a seguranca.

e Grupo picador em aluminio com lamina e placa auto-afiantes em aco inoxidavel, garantindo
um corte preciso e duradouro.

e Componentes facilmente desmontaveis para uma limpeza rapida e completa, cumprindo as
normas de higiene mais exigentes.

Qual a capacidade de producéo horéria desta picadora?

Esta picadora de carne tem uma capacidade de producdo de até 150 kg por hora, sendo
adequada para operacdes de média a alta exigéncia em cozinhas profissionais.

O corpo da picadora € em aco inoxidavel ?

Sim, o corpo da picadora é fabricado em aco inoxidavel 18/8, o que garante elevada resisténcia
a corrosao, durabilidade e facilidade de limpeza, essenciais para ambientes de cozinha
profissional. ?

Como é garantida a seguranca oper acional ?



A picadora inclui um painel de controlo a 24 V com telerruptor, que impede o acionamento
automatico do aparelho apds uma interrupcdo no fornecimento de energia, aumentando
significativamente a seguranca do operador.

E facil delimpar?

Sim, todos os elementos em contacto com a carne sao projetados para uma facil desmontagem

e limpeza, assegurando a maxima higiene e conformidade com as diretivas europeias.

Quetipo de motor equipa esta picadora?

A picadora esta equipada com um motor auto-ventilado de grande poténcia, com um redutor
por engrenagem em banho de 6leo, o que contribui para a sua durabilidade e desempenho

consistente em uso intensivo.



