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Faca Utilitaria 127 mm com Cabo de Madeira para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: AR100601 Modelo: 100601

Marca: Arcos EAN: 8421002100611

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Arcos
Modelo 100601
EAN 8421002100611

Material Inox



Descricao Resumida

Faca utilitaria de 127 mm com lamina de aco inoxidavel Nitrum de alta resisténcia e

cabo de madeira comprimida. Ideal para cortes precisos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta faca utilitaria de 127 mm é projetada para uso intensivo em cozinhas profissionais, combinando
uma lamina de aco inoxidavel Nitrum de alta resisténcia com um cabo robusto de madeira

comprimida.

Caracteristicas Técnicas

Comprimento da Lamina 127 mm (5 polegadas)

, . Aco Inoxidavel Nitrum (martensitico com alto teor de
Material da Lamina

Cr)
Dureza da Lamina Minimo 52 HRc
Composicédo M édiado Ago 0,30% C, 14% Cr, 0,30% Mn, 0,20% Si
Material do Cabo Madeira comprimida com resina
Rebites Aco inoxidavel estampado

AplicacOes Profissionais

Esta faca utilitaria € ideal para uma vasta gama de tarefas em cozinhas profissionais, desde
pequenos cortes e preparacao de legumes em restaurantes de bairro e tascas, até trabalhos mais
detalhados em pastelarias com confecgéo ou cantinas. A sua versatilidade torna-a indispensavel em
hamburgarias, snack-bares, roulotes e food trucks, bem como em cozinhas de hotéis e servigos de
catering para preparacao de ingredientes diversos.

Faca Utilitaria — Principais Vantagens

e Lamina de aco inoxidavel Nitrum para elevada resisténcia a corroséo e durabilidade do fio.
e Cabo de madeira comprimida com resina, oferecendo maior resisténcia a agua e robustez.



e Design ergonémico que proporciona um manuseamento seguro e confortavel durante longos
periodos de uso.

e Montagem com rebites de aco inoxidavel para uma unido firme e duradoura entre lamina e
cabo.

e Versatilidade para diversas tarefas de corte e preparagdo em ambientes de cozinha
profissional.

Perguntas Frequentes

Qual adurabilidade do fio da lamina?

A lamina é fabricada em aco inoxidavel Nitrum com uma dureza minima de 52 HRc, o que
garante uma excelente retencao do fio e resisténcia ao desgaste em uso profissional.

O cabo demadeira éresistente a agua?
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Sim, o cabo é feito de madeira comprimida com laminas de resina, o que melhora
significativamente a sua resisténcia a agua e durabilidade, mesmo em ambientes de cozinha
hamidos.

Esta faca pode ser lavada na maquina de lavar louca?

Embora o cabo tenha sido melhorado para maior resisténcia, a lavagem manual é sempre
recomendada para prolongar a vida util de qualquer faca profissional com cabo de madeira e
manter o fio da l[amina.

Para quetipo de tar efas é mais adequada esta faca?

E uma faca utilitaria versatil, ideal para cortes médios e pequenos, descascar, fatiar e picar
legumes, frutas e carnes sem 0sso, sendo um instrumento essencial na preparacao diaria em
qualquer cozinha.

Qual aimportancia do aco inoxidavel Nitrum?

O aco Nitrum é uma férmula exclusiva que otimiza a microestrutura da lamina, conferindo-lhe
maior dureza, capacidade de corte superior e uma resisténcia excecional a corroséo, cruciq)l

para o ambiente profissional.



