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Faca de Desossar Lamina 130mm Aco Inoxidavel Nitrum

Informacoes do Produto

SKU: AR294425 Modelo: 294425

Marca: Arcos EAN: 8421002294457

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Arcos

Modelo 294425

EAN 8421002294457
Material Polipropileno

Descricao Resumida



Faca de desossar profissional com lamina de 130mm em ago inoxidavel Nitrum. Cabo
ergondémico em polipropileno, resistente a altas temperaturas e anti-deslizante, para uso

intensivo em cozinhas.

Descricao Completa

Esta faca de desossar Arcos, com lamina de 130 mm em aco inoxidavel NITRUM, garante

precisado e durabilidade em cortes de carne e 0ssos. O seu cabo ergonémico em polipropileno,
resistente a altas temperaturas e com acabamento antiderrapante, assegura conforto e

seguranca durante a producao intensiva.

Faca Desossar Profissional — Caracteristicas Técnicas

Lamina Aco Inoxidavel NITRUM
Comprimento da Lamina 130 mm
Material do Cabo Polipropileno Injetado

Ergonoémico, Antiderrapante, Resistente a altas
temperaturas (120-130°C)

Caracteristicas do Cabo

Colecdo Série 2900

I dentificac&o por Cor Sim (identifica o tipo de alimento)

Aplicacdes Profissionais

Ideal para talhos, restaurantes com servico de carne e cozinhas profissionais que exigem precisdo
na desmancha. Para o talhante que necessita de uma ferramenta fiavel para o corte diario e para o

Chef de cozinha que prepara cortes especificos para ementas de prestigio.

Faca Desossar Profissional — Principais Vantagens

A combinacéo do aco NITRUM com o cabo ergondmico em polipropileno injetado garante um corte

seguro e higiénico. A identificacdo de cor do cabo permite a diferenciacdo de alimentos, auxiliando



no cumprimento das normas sanitarias europeias e na prevencgdo de contaminagdes cruzadas.

Perguntas Frequentes

Quetipo de aco é utilizado na lamina?

A lamina é fabricada em aco inoxidavel de alto rendimento e durabilidade, designado NITRUM.

O cabo dafaca éresistente ao calor ?

Sim, o cabo em polipropileno é injetado e resistente a altas temperaturas, suportando entre
120°C e 130°C.

Qual a vantagem da identificacéo por coresno cabo?

A identificacdo por cores permite diferenciar os tipos de alimentos cortados, facilitando o
controlo higiénico-sanitario e a prevencao de contaminacdo cruzada, em conformidade com

normativas europeias.

E possivel usar esta faca em ambientes de producéo intensiva?

Sim, o cabo ergondémico e a durabilidade do aco NITRUM tornam esta faca adequada para uso
continuo em cozinhas profissionais e talhos.

Qual alinha de produto a que pertence esta faca?

Esta faca pertence a Série 2900 da Arcos, conhecida pelo seu design inovador e materiais de
alta qualidade.



