
Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

Hotelequip.pt
Rua Empresarial Nº 8A, Zona Industrial Ponte Seca

2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 22/07/2026
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado

na imagem.

Acesso rapido
ao produto

Elemento Refrigerado Buffet com Cuba e Reserva Inferior, 2x GN1/1
150mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19078744 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Temperatura Frio

Instalação De Chão



Nº de Tabuleiros / GN 2

Potência Até 3 kW

Descricao Resumida

Elemento refrigerado para buffet com cuba superior para 2x GN1/1 e reserva inferior.

Mantém alimentos entre +4°C e +10°C. Construção em aço inox AISI-304.

Descricao Completa

Este elemento refrigerado para buffet, com cuba superior e reserva inferior, foi concebido para

manter alimentos e bebidas a temperaturas controladas entre +4°C e +10°C, ideal para serviço

contínuo em ambientes profissionais.

elemento cuba refrigerada — Características Técnicas

Dimensões (LPA) 1600 x 700 x 850 mm

Capacidade Cuba 2x GN 1/1

Profundidade Cuba 150 mm

Potência Elétrica 0,635 kW

Voltagem 220V

Frequência 50 Hz

Fases 1N

Temperatura +4 °C a +10 °C

Construção Aço inoxidável AISI-304 18/10

Isolamento Poliuretano injetado (40 kg/m3), sem CFC

Controlo Termóstato eletrónico com leitura digital



Aplicações Profissionais

Este elemento refrigerado é uma solução robusta para a apresentação e conservação de alimentos

em diversos ambientes de serviço. É ideal para restaurantes com serviço de buffet, cantinas

escolares, empresariais e hospitalares, hotéis, empresas de catering e eventos, bem como em

snack-bares e roulotes que ofereçam opções de self-service.

Elemento Refrigerado Buffet — Principais Vantagens

Manutenção Precisa da Temperatura: Garante a conservação ideal dos alimentos entre

+4°C e +10°C, essencial para a segurança alimentar e qualidade.

Construção Duradoura: Fabricado em aço inoxidável AISI-304 18/10, oferece resistência à

corrosão e facilidade de limpeza, prolongando a vida útil do equipamento.

Design Versátil: A cuba é compatível com recipientes Gastronorm 1/1 de 150mm de

profundidade, permitindo flexibilidade na apresentação dos alimentos.

Eficiência Energética: O isolamento em poliuretano injetado, sem CFC, minimiza a perda de

frio, contribuindo para a redução dos custos operacionais.

Controlo Eletrónico: O termóstato digital permite um ajuste e monitorização exatos da

temperatura, assegurando um desempenho consistente.

A cuba superior deste elemento refrigerado tem capacidade para 2 recipientes Gastronorm 1/1,

com uma profundidade máxima de 150 mm.

Qual a capacidade da cuba refrigerada?

?

Este elemento refrigerado mantém uma temperatura controlada entre +4°C e +10°C na cuba e

na reserva inferior, ideal para a conservação de alimentos frescos.

Que faixa de temperatura mantém o equipamento?

?
O elemento é totalmente construído em aço inoxidável AISI-304 18/10, garantindo elevada

durabilidade, higiene e resistência em ambientes de cozinha profissional.

De que material é construído o elemento?

?

Sim, a frente do armário pode ser personalizada com diferentes cores, permitindo a integração

estética com o design do seu espaço de serviço.

É possível personalizar a aparência do equipamento?

?



A descrição não especifica o estado de montagem do elemento principal. No entanto,

acessórios como o tabuleiro deslizante são fornecidos desmontados para fácil instalação.

O equipamento é fornecido montado ou desmontado?

?


