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Faca para Queijo 105 mm Lamina Serrilhada Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: AR188700 Modelo: 188700

Marca: Arcos EAN: 8421002188701

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Arcos
Modelo 188700
EAN 8421002188701

Material Inox



Descricao Resumida

Faca para queijo com lamina serrilhada de 105 mm em aco inoxidavel Nitrum, ideal
para cortes precisos e eficientes. Cabo ergondmico em polipropileno preto para

manuseamento seguro.

Descricao Completa

A faca de cozinha com lamina serrilhada de 105 mm da série Nova é ideal para o corte
preciso e sem esforco de frutas e tubérculos em cozinhas profissionais. O aco inoxidavel
NITRUM® garante durabilidade e resisténcia a impactos e temperaturas extremas, sendo uma

ferramenta essencial para o mise en place diario.

faca cozinha lamina serrilhada — Caracteristicas Técnicas

Comprimento da L amina 105 mm

Material daLamina Aco Inoxidavel NITRUM®
Material do Cabo Polipropileno

Linha Nova

Quantidade Minima de Encomenda 36 unidades

AplicacOes Profissionais

Ideal para o Chef de pastelaria que necessita de precisdo na preparacao de frutas para tartes, ou
para o gestor de snack-bar que procura eficiéncia no corte de vegetais para saladas e petiscos. A
sua lamina serrilhada versétil permite um corte limpo em diversos ingredientes, otimizando o tempo
de servico.

Faca Corta Queso - Principais Vantagens

A lamina em aco inoxidavel NITRUM® oferece um fio de corte excecionalmente duradouro e
resistente a corrosao, superior a acos convencionais. O cabo ergonémico em polipropileno absorve
choques e resiste a temperaturas elevadas, garantindo seguranca e conforto durante o uso
prolongado, mesmo em ambientes de producao intensa.



Perguntas Frequentes

Qual aprincipal vantagem do aco NITRUM® nesta faca?

O a¢o NITRUM® confere maior dureza, resisténcia a corrosdo e um fio de corte mais duradouro
em comparacao com o aco inoxidavel tradicional.

Esta faca é adequada para quetipo de alimentos?

A lamina serrilhada de 105mm é especialmente eficaz para cortar frutas com casca, vegetais, e
pode ser usada para queijos mais macios em ambientes de snack-bar.

O cabo de polipropileno aguenta altas temper atur as?

Sim, o cabo em polipropileno é concebido para resistir a temperaturas extremas e a golpes,
garantindo durabilidade e seguranca em cozinhas profissionais.

Qual o beneficio do design da lamina serrilhada?

A lamina serrilhada permite um corte mais facil e preciso em alimentos com casca ou
superficies mais duras, exigindo menos forca e garantindo um corte mais limpo.

Por qué a quantidade minima de encomenda de 36 unidades?

A quantidade minima de encomenda de 36 unidades destina-se a estabelecimentos que
necessitam de repor o seu stock de utensilios de forma eficiente, garantindo disponibilidade
continua para a equipa.



